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obgjmujgce

“podarstwo mleczne, Hodowle zwierzat domowych, Ogrodnictwo, Pszczolnictwo, Jedwabnictwo
i wszelkie gatezie wchodzace w zakres zajec kobiecych,

Produkcya Gospodyn Wiejskich na wystawie Paryzkiej. — Gospodarstwo mleczne. Wyréh masla. — Hodowla dro-
M. Sztuezne wyleganie kurczat w Chinach (z drzeworytem). — Ogrodnictwo. Klaby kwiatowe (z drzeworytami). Przy-
‘i%'-iy ogrodnicze: Trwaly zwiliacz roslinny (z drzeworytem). Przyrzad do niszczenia gasienic (z drzeworytem). Kochinchin-
¢ straszydlo ogrodewe i polne (z drzeworytem).—Pszczolnictwo. Wybieranic miodu i pozbywanie sig trutui.— Zuzytkowanie
Mocéw. Wina owocowe (z drzeworytami dalszy cigg).—Zapasy spizarniane. Smazenie konfitur, malin i powidel. - Kores-
hndencja od Redakcji.— Ogtoszenia.

PRODUKCYA GOSPODYN WIEJSKICH NA WYSTAWIE PARYZKIEJ.

V mysl zamierzonych usilowan, rozwoju pro- |  Dotychczasowy zasté) na tem polu dzialalnosei
ey artykulow spozywczych gospodarstwa do- | ekonomicznej, jest wiec naturalnym wynikiem
Vego na wywoz zagraniczny, uwazam za wielce | nieswiadomosei. Nieinaczej tez skutecznie 1 pred-
iteczne wystapienie Pan naszych z okazami | ko z zastoju tego nasza produkcya gospodarstwa
?‘f!'lktéw gospodarstwa domowego, na zapowie- = demowego wydostaé sie moze, jak tylko zapozna-
:Ji!lej w przyszlym roku miedzynarodowej wy- | niem zagranicy z jej zasobmoscia -na wystawach.
e Paryzkiej: Z drugiej strofly, nie jest znow tak zle aby
_T}‘m celem po zniesieniu si¢ imieniem Redak- Gosposie nasze, calkiem nie mialy sie z czem
4 Gospodyni Wiejskiej, z Warszawskim Komi- = popisa¢. Mamy owszem wiele tego rodzaju ar-
ay Pomocniczym® wystawowym, -podaje tu | tykuléw produkowanych wprawdzie na mala
”51 slow zachety i odnosnych objasnien. skale, ale majacych zupelne praweo do doskona-
Yabo dotychezas rozwinieta u pas produkcya losei, tak pod wzgledem pokaznego przygotowa-
“odarstwa domowego, calkiem prawie nieznang = nia jak dobroci 1 smakowitosci, uznawanych od-
! jeszeze konsumeyi zagranicznej. Dla tego = dawna przez goszezacych u nas cudzoziemcow.
d;vzt Jjest nieznang, nie moze byc¢ pozadang ina  Nie ma tez prawie watpliwosci, ze w niektorych
P;n‘i"(“l u nas poszukiwana, a tem samem brak  przedmiotach gospodarstwa domowego, Panie na-
i fkutecznego bodzea do szerszego rozZwoju. sze smialo o pierwszenstwo nbiegaé sie moga.
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Nie chodz1 tu jednak o sam zaszezyt pierwszen-
stwa, ale o rzecz Wazmejszq,, o okazanie, ze
w wielu artykulach gospodarstwa domowego,
kraj nasz moze by¢ pozadanym dla zagranicy
dostarczycielem,

Zaprodukowanie si¢ pod tym wzgledem na wy-
stawie Paryzkiej, posluzy zatem do zjednania
sobie licznej klijenteli konsumentéw zagranicznych
i stanie sie skutecznem poparciem przez same
Panie tych usilowan, jakie staly sie udzialem
zakresu pracy kobiecej.

Uznajac taka potrzebe, Gosposie Wiejskie sa-
dze nie opuszcza tak sposobnej chwili i licznym
udzialem przedstawionych przedmiotéw, zamani-
festuja swa przedsiebiorczos¢ na korzysé dobro-
bytu i zamoznosci krajowe;j.

Przedmioty o jakich mowa, zaliczajace sie do
zakresu produkeyi gospodarstwa domowego, od-
nosnie do zakreslonego planem wystawy pomiesz-
czenia, zaliczajg si¢ do 7-mej Grupy, obejmujacej

W ogole .produkta na pokarm stuigee* w szczegole |

zas skladaja siedem klas w tej grupie wyréznio-
~ nych, a mianowicie: 1-sze Produkta maczne, jak:
kasze, makarony, krochmale, maki i t. p. 2-gie
Wypiek chleba i ciast, jak: bulek, chleba, pier-
nikow, ciastek i t. p. 3-cie Tlustosci pozywne,
nabial i jaja, jak: wszelkiego rodzaju oleje, tlusz-
cze zwierzgce, mleko w stanie $wiezym. lub za-
konserwowanym, oraz sery i maslo. 4-te Mieso
i ryby, zaréwno solone, wedzone, suszone jak
i marynowane, oraz wszelkiego rodzaju zabity
drob tuczony. 5-te Owoce i plody ogrodnicze,
w stanie Swiezym, suszonym i w rozmaity sposob
konserwowanym. 6-te Przyprawy kuchenne i wy-

roby cukiernicze, jak: musztardy, sosy, napoje, |

konfitury, galarety, syropy, likwory i nalewki.
7-me Napoje fermentujace, jak : jableczniki, grusz-
niaki, maliniaki i t. p.

Wymienione tu i wszelkie inne do tej grupy |

zaliczone przedmioty, o ile dostarczone beda przez
gospodynie wiejskie, staraniem bedzie umiesci¢ je
o ile mozna zbiorowo, aby sie lepiej uwydatnily
1 tem samem latwiej zwracaly na siebie uwage
interesowanych w tym przedmiocie, a licznie za-
pewne zwiedzajacych wystawe przemyslowcow.
W dalszym ciggu objasnienia powiemy, ze wy-
sylka nadestanych przedmiotow odbedzie si¢ na

rachunek Skarbu, a mianowicie: 1) Koszta tra
portu od punktéw zbernych w Rossyi do Par
i z powrotem do tychze punktow, 2) Assekura
przedmiotéw w czasie ich przewozu tam i z
wrotem, 3) W ogéle urzadzenia i ‘dekoracya.

Posylajacy zatem wystawowe przedmioty
niosg tylko koszta przesylki do-punktu zborp
jakim miedzy innemi jest Warszawa, a wige
niosg tylko koszta przesylki do Warszawy.

Termin skladania deklaracyi na :przedmi
majace sie dostarczy¢ do punktéw zborny
a mianowicie do Komitetu w Warszawie,, oz
czony do. 1-go Pazdziernika. Termin zas
sylania samych przedmiotéw najpézniej 1
Lutego 1878 roku.

Wraz z nadsylanemi okazami do punktu zb
nego, powinny by¢ nadestane szezegélowe fakt
w 3 egzemplarzach, podiug zatwierdzonego wz|.
z wymienieniem: 1. Stanu, imienia i nazwis
2. Dokladnego adresu. 3. Miejsca pochodze
okazow ze wskazaniem gubernii, powiatu, mia
lub wlosei.. 4. Szczegolowy opis. przedmiot
z oznaczeniem ich ilosei 1 rodzaju, a takze
wskazaniem miary lub wagi kazdego pojedync
go okazu. 5. Wartos¢ calego transportu
réwniez cena puda, funta, arszyna i t. p.

Deklaracye i przedmioty wystawowe przesy
nalezy wprost do Komitetu pomocniczego w Wi
szawie ul. Wlodzimierska Nr. 10 i tamze zgl
si¢ 0 szezegolowe przepisy, ktore interesowan
w wydanej osobno broszurze dostarczone bedad.

Obok tego pozadanem bedzie, aby Panie pr: g
mujace udzial w wystawie plzedmlotow gospod
stwa domowego, osobno zawiadamialy o tem
dakceye ,,Gospodyni Wiejskiej* celem podawa
w pismie tem spisu wystawiajqcych i przes:
nych przedmiotow.

W koficn nadmieniamy, ze " Red. Gosp. Wi
postara sie zobowiazaé¢ jednego ze stale podc
wystawy przebywajacych tam komisantow, ktor
zadaniem byloby ulatwiaé porozumiewanie
miedzy wystawezyniami przedmiotow w
a przemyslowcami zagranicznemi, w razie z*
nia sie takowych z zadaniami dostarczanis p
niej gdzie potrzeba pewnych produktow Spoz
czych w wigkszych ilosciach.

Zygmunt Jaroszewsk’
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GOSPODYNI WIEJSKA.

Wyczytujac prawie w kazdym Numerze ,Go-
odyni Wiejskiej“ rozmaite opisy postgpowania
nabialem, pozwalam sobie z mej praktyki za-

Z kosztownych urzadzen mleczarf, a mimo to
pewnia przygotowanie dobrego masta.
Kazde prawie gospodarstwo posiada piwnice,
eba zatem postaraé sie tylko aby takowa byla
ile moznosci jak najchlodniej i odpowiednio
irzymywana. Nalezy wiec na noc okienka
iera¢ dla przewietrzania, a skoro dzien nadej-
ie szczelnie zamykac i zaslania¢ okienicami lub
braku tychze deseczkami, aby promienie slo-
rczne nie dochodzily. Naczynia s3 najprakty-
rue_]sze kamienne, jakich u kazdego garncarza
sta¢ mozna i to niskie a szerokie, gdyz takie
jwiecej smietany na szerokiej swej powierzchni
daja.
Naczynia takie ustawia si¢ jedno przy drugiem
chtodnym miejscu lub w brakn tego, nasypuje
e gruba warstwe piasku, ktora dla chlodu pole-
a sie czgsto swiezg wodg.
Gdy piwnica jest potemu przysposobiong, mleko
rf‘dze.] sie nie podstawa jak w 36 godzin. Smie-
la zbiera sie wowczas gdy mleko jest zsiadle
cz nie przekiste. Naczynia dla uniknigcia zaki-
ienia musza tez by¢ nader czysto utrzymywane,
ik szkopki do doju jak cebry do przenoszenia
taczynia do chlodzenia, ktore powinny by¢ przed
iyciem dobrze goraca woda za kazdym razem
wyparzane, a przed nalewaniem mleka, swie-
! studzienng woda wychlodzone, tak aby o ile
¢ da byly najchlodniejsz:. Gdy zbierze si¢ do-
“"aczna ilosé Smietany, stawia sie¢ takowa z na-
Y&m w zimng wode lub wychlodzong lodem
parg godzin przed robieniem masia. Z mas-
3 tak samo sie postepuje i dopiero po wychlo-
nin nalewa sie $mietang i robi z niej maslo.
\Ioge poleci¢ kazdemu maszyng fabryki bedna-
' Sokolowskiego z Poznania, plac Sapiezynski
7. Maslnica ta odznaczajaca sie praktyczno-
i taniocia, wyrabia od 6—20 ft. masia na-
jest cala drewniana i wprawiang bywa
“ich za pomoca korby poruszajacej smigi, kto-
lo ezyszezenia wyjmuja sig; z wierzchu zas

- jest zrobione.
¢i¢ postepowanie z nabialem, ktore obchodzi si¢

GOSPODARSTWO MLECZNE.

WYROB MASEA.

jest hermetycznie zamknigta. Maslo w godzine
a najdalej w poltory przy obsludze jednej osoby
Po zrobieniu odlewa sie maslanka
a maslo pozostawia si¢ w maslnicy, nalewa sie stu-
dzienna woda, o ile moznosci jak najzimniejsza,
zamyka maszyne i przerabia si¢ maslo par¢ mi-
nut w tej wodzie, aby odlaczyé czesci maslanki.

Potem wode sie¢ odlewa i powtarza jeszeze raz
to samo, poczem zostawia si¢ maslto w tej wodzie
godzine, aby stwardnialo, a po uplywie godziny
przeklada sie w naczynie do czyszezenia 1 wyci-
skania masta przeznaczone, jakiem jest faseczka
dosé duza na trzech nozkach z jednej strony
wyzsza, aby osoba czyszczaca maslo nie potrze-
bowala sie schylac¢; w spodniej czesci faseczki
jest nadto urzadzony otwor do odciekania wody
Po wlozeniu masta w te faseczkg, bierze si¢ cze-
sciowo wielka drewniang warzachwia i wydusza
sig tak mocno i tak dlugo, aby kropelki wody
w takowem nie byto. TLatem, a mianowicie gdzie
w braku lodowni byloby maslo migkkie, bierze
sig potrochu i wyrabia o ile sig¢ da jak najlepiej,
a wyrobione wklada sie do naczynia napelnionego
zimng woda, aby stezalo. Gdy w ten sposob
wszystko pierwszy raz przerobiono, przeklada sie
znow czesciowo do naczynia w ktorem maslto
przerabiano, wyciska si¢ powtornie, a skoro woda
zupelnie odecieknie i maslo stanie si¢ scisle i swie-
cace, soli si¢ i przerabia z soly kilka razy. Po
przerobieniu z sola pozostawia si¢ nieruszane parg
godzin, po uplywie ktorych przeciera sie powtor-
nie i moze by¢ uzyte jako maslto stolowe.

Tym sposobem wyrabiane masto dostawiam
jako masto stolowe do Berlina. Na dluzsze prze-
chowanie pozostawia si¢ do drugiego dnia, soli
sie znacznie wiecej 1 przeciera si¢ mocno wielo-
krotnie. Po uplywie kilku godzin przeciera sie raz
jeszcze, aby wszelka wodg powstaly z soli wyeci-
sna¢ i uklada si¢ w wysokie garnki kamienne,
posypujac na dno cokolwiek soli.

Ulozone jak najszczelniej, posypuje si¢ z wier-
zehu takze gruba warstwa soli, przykrywa plat-
kiem, obwiazuje papierem i stawia si¢ w suchem
miejscu a nie w wilgotnyeh sklepach, jak to naj-
czesciej sie dzieje. Tak wyrabiane maslo zacho-
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wuje kolor pigkny, wytrzymuje przeszlo rok i jest
jak najlepsze do pieczywa ciast i do potraw ku-
chennych.

Zimowa za$ pora, mleko powinno sta¢ w cieplej
mleczarni najmuniej 14 stop ciepla, gdyz w przeci-
wnym razie zgorzknie i maslo bedzie niesmaczne.
Zimowe maslo jest daleko smaczniejsze wcale
w wodzie nie plokane, tylko przekladane z mas-
lnicy w naczynia przeznaczone do czyszczenia
masta 1 warzachwia wyciskane. Biorac potro-
sze, przegniata sie tak dlugo, dopoki nie pozosta-
nie masto zupelnie suche i czyste. Odchodzacy
maslanke oplokuje sig, gdy maslo jest zbite
w gore, ezysta zimna woda, przyczem i naczynie
oczyszeza sie z maslanki. Po wyecisnigeiu, soli
si¢ cokolwiek na stolowe uzycie i postepuje sig

|

|

jak wyzej. W ten sposb wyrabiane maslo jes
migkkie i smaczne do stolowego uzycia.
Prosze jeszcze szanowng Redakcyje o laskavw
umieszczenie tych slow kilkn w swem pismie.
Zdaje mi sie, ze byloby bardzo na czasie, ab
kazda z szanownych czytelniczek zechciala p
dzieli¢c sie z nami nabytemi doswiadczenia
w praktyce gospodarczej, podpisujac sie z imien!
i nazwiska. Obudzaloby to bowiem wigksze z
ufanie do zaleconych przepisow pewnego postep
wania, a tem samem przyspieszyloby korzyst
nasladownictwo i rozpowszechnienie, wielu prav

dziwie pozytecznych zastosowai.
Wiktorja Pagowska.

Smolary w Lipeu 1877.

HODOWLA DROBIU.

K U R Y (dalszy ciag).

Sztuczne wylgganie kurczat w Chinach. W uzu-
pelnieniu wiadomosei dotyezacych sztucznego wy-
legania drobin, zamieszczamy tu sposéb praktyko-
wany powszechnie w Chinach, opisany przez
naocznego swiadka p. Dabry, konsula fracnzkiego
w Han-Keou.

Zaklady zajmujace sie sztucznem wyleganiem
drobin w Chinach a nazywane Pau-jang, W pro-
wineyi Hou-Pe, gdzie w znacznej
znajduja sie liczbie, skladaja sig

® z malych domkoéw zbudowanych
z gliny pomieszanej ze sloma.
Na wy§okoéé wynosza 5 metrow
nie liczac plaskiego dachu, wy-
sokiego na 80 centim. i wylozo-
nego dachowka. Na dlugosé,
domki takie poustawiane w kie-
ranku od wschodu ku zachodowi,
obejmuja 7 metréw i 80 centim.,
a na szerokos¢ 4 metry. Drzwi
drewniane z desek 2 metry wy-
sokie a 1 metr szerokie, polozone

sa od strony poludniowej. Sciany 10 centim. :i centm. wyzej; obie za$ zajmuja 2 metry na s

grube, od strony poéinocnej, oslonigte sa po-
kryciem ze slomy. netrze budynku oswietlaja
cztery male okienka wyrobione w dachu.

W izbie takiej pomieszeza sie osiemnascie pie-
cykéw wylegowyeh, takze ulepionych z gliny,

Chiniski piecyk do wylegania.

ustawionych przy $cianach i stykajacych sig z sob
Piecyki te okazane na rysunku, kazdy zosobr
85 centim. wysoki i tylez szeroki, zaopatrywa
sa powietrzem przez drzwiczki 33 centim. wyso
a 22 centim. szerokie; kazdy piec obejmuje W¢
wnatrz okragle naczynie gliniane 60 centim. gl
bokie a 15 centimetrow grube, w ktore wstaw
sie takiej samej formy kosz trzcinowy, napelnio
jajami ulozonemi na cienkiej po
sciolce ze slomy.

W koszu takiem pomieszc
sie 200 jaj, ktore po ulozen
przykrywa sie pokrywa zdejm{;
wang, wyrobiona ze trzeiny I}
slomy w ten sposob, ze w pe’
ku grubos¢ jej wynosi 1 «

a dookola w obwodzie 5 ceLus

Izba przedzielona w posrodHuit
tarcicami, przedstawia trzy k ) 2
dygnacje, z ktorych pierw. ok
wznosi sie 2 metr. 20 centil
nad ziemia, a druga nad t3 ’H\

L

rokosé. ’

W dziewigein pomienionych piecykach rozp?
sie ogieh jednoczesnie, chociaz tylko w oS U
mieszcza si¢ jaja, albowiem przeznaczeniem Az fci
wiatego pieca jest glownie regulowanie tempe!
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ry w izbie. Za materjal opatowy uzywa sig
egle drzewne. Po roznieceniu ognia w piecach
odtrzymuje sie go tak dingo, dopoki temperatura
iepla w zamknietych przykrywami koszach z ja-
mi, nie dojdzie 38 stopni cieplomierza stusto-

&jac sie aby cieplo w koszach jak najmniej pod-
oato zmianom.

Jaja przekladaja si¢ w czasie nocy pie¢ razy
' ten sposob naprzemian, aby te ktore byly po-
ratkowo na wierzehu dostaly sie na spod, spodnie
as do $rodka, a Srodkowe na wierzch. Postepo-
anie takie utatwiaja odpowiednio urzadzone
ndklady na ktorych ukladaja sig jaja.

Pigtego dnia przegladaja sie wszystkie jaja
rzy pomocy $wiatla, wnikajacego w maly otwor
yrobiony w desce, do ktorego przystawiajg sig
ja, celem odrzuczenia niezaptodnionych.
Dwunastego dnia, wyjmuja sie jaja z koszow
przenosza na deszczulki, pokryte najpierw mata,
a tej warstwa slomy na 3 centim. gruba i znow
ata welniana.

buf Na takiem postaniu, ukladaja jaja warstwami,

slgowrostem slomianem, aby nie dopuscié¢ przewiewu
; Tak ulozone przeklada
iof¢ jaja piec razy dnia, przekladaniem boceznych do
rodka a srodkowych na boki. Zaraz po wyjeciu
j z koszow, przygasza sie ogien, a natomiast
ozpala sig¢ w pozostalych dziewigein drugich pie-
ach, tak samo postepujac jak z pierwszemi.

. Wykluwanie sie pisklat nastepuje dwudziestego
lerwszego dnia i otrzymuje si¢ 700 do 800 kurczat
' tysiaca jaj, jezeli tylko nie wial wiatr zachodni,
““ce w zastosowaniu takiego postgpowania nie-
Hidazny.

. fWyleganie w ten sposob rozpoczynaja w kwie-
odHuin a przestaja w sierpniu.

k | Zaklady wylegowe skupuja jaja zwykle po 6 sa-
w. 1 ’kow, a sprzedaja pisklgta po 14 sapekow czyli
ting :

- GOSPODYNI WIEJSKA. : 229

okolo 3 kopiejek, gdyz 1 kopiejka przedstawia
wartosé przeszlo 5 sapekow.

Przez cztery dni po wykluciu, nie wypuszeza
sig pisklat na podworka. Pierwszego dnia nie
daje sig zadnego pozywienia, a dopiero na drugi
dziefi karmi sie drobno zesrotowanym ryzem su-
chym; trzeciego dnia daje si¢ ryz namoczony
cokolwiek w wodzie zimnej i to ostatnie pozywie-
nie stuzy stale przez dziesigé dni, poczem dopiero
moga, si¢ posila¢ jeczmieniem, pszenicg 1 innym
pokarmem ziarnistym.

Temperatura  zachowywant podezas  wylegania,

wykazywala w poludnic na lermometrze stustopniowym.
pod przykryciem

dnia w izbie w koszu dnia w izbie na desce
1 220 380 12 300 42°
2 21 38 13 28 35
3 19 36 14 28 36
4 18 35 15 27 26
5 25 35 16 28 37
6 30 30 3 27 36
7 300 potnocy 42 18 28 38
8 28 38 19 28 33
9 32 42 20 28 37

10 30 41 21 29 38

11 29 39

Nadmienimy tu jeszeze, ze mieszkaficy miasta
Payteros, polozonego nad jeziorem w podobny
sposéb na wielkie rozmiary stosuja sposob sztu-
cznego wylegania w piecach jaj kaczych. Kazdy
prawie wlasciciel utrzymuje stado liczace 800 do
1000 sztuk kaczek, ktore skutkiem dobrego i ob-
fitego pezywienia, sa nadzwyczaj plodne, tak Ze
kazdego prawie dnia znosza od 800 do 1000 jaj.

Przy kazdem stadzie utrzymywany bywa jeden
czlowiek zajmujacy si¢ wylacznie lowieniem sli-
makéw, ktore znajdujg sie tam w wielkiej ilosei,
a po zebraniu i posiekaniu wrzucane bywaja do
strumieni na karm dla kaczek.

Po trzech latach, gdy juz plodnosc niesienia jaj
ustaje, cale stado calkowicie zastepuja swiezemi,
co wielce ulatwia praktykowane tam sztuczne
wyleganie, ktorem zajmuja si¢ z profesyl mnajeze-
Sciej Indjanie.

d. ¢

OGRODNICTWO

A KLABY KWIATOWE.

il
)jz Urzadzanie kiabéw kwiatowych ze skiadanych cze-
UZ'8¢i przenosnyeh. Przed trzema laty na wystawie

o 1 : = :
P Darmsztacie, p. Szlissman z Kassel, wystawil

tego rodzaju klaby. a sposob urzadzania uznano
powszechnie jako praktyczny i godny rozpowszech-
nienia. Fig. 1 wyobraza taki klab, zlozony z trzech
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form: z kwadratow a, trojkatéw b i czesei kol ¢. | p. Binsvenich radzi zapelniac: Srodek (1) zas
Tez same czgsci dadza si¢ zlozyé i w inny sposéb. | dzié Szpilecznica czterobarwna Yueca quadricol
Czesei @, b, ¢ wyrabiaja sie z garncarskiej gliny, | albo Dziwla metaliczng FEcheveria metallica, al
a po wypaleniu niczem si¢ nie roznia od wazo- | Coprosma Banari fol.var. Boki klinéw (2) jea

It
now, zwykle do kwiatéw uzywanych, oprécz ro- | z zastepujacych: Przypoludnikiem réznobarwnyy,
zumie si¢ ksztaltn. W takiej formy wazony, | Mesembryanthemum cordifolium fol. wvar. Stroiczi ..
stosownie do zamierzonego Lobelia  erinoides pumila §,

ugrupowania, sia¢ mozna
rosliny nie znoszace przesa-
dzania, lub tez sadzi¢ roz-
sade. Gdy kwiaty podrosna,

pl., Marung Pyrethrum G
den Teather. Kliny (3) Kr{.
glatka Alternanthera amaci
lub paronychoides, Pyrethr

a pora przymrozkow (moéwie Golden Teather, Pelargonf™
o delikatniejszych roslinach) Pelargonium Mistress Poll |
przeminie, wynosza si¢ od- P. Crystal Palace P. F. 3
dzielne czesci do ogrodu of Spring. Bordiurek (4) L f°
i gkladaja z nich klaby. wla kulista Echeveria globosf®
Dla malych ogrodéw, i dla Rojnikiem Sempervivum Caf'®
ludzi niezamoznych, mituja- 7 Sornicum,Sempervivum Verlo| "
cych sie w kwiatach i w po- Fig. 1. Klgb skladany. Wiszystkie 4 kliny rol"FVﬂ
rzadnie utrzymywanych si¢ podobne do siebie, |
klabkach kwiatowych, nie narazajac sie na znacz- | kazdy zlozony z innych roslin, ale bordiure i t°I‘_
niejsze wydatki, sposob podobny bardzo zale- i (2) konieeznie obsadzi¢ jednym gatunkiem. bt‘
camy. ~ Im wigkszyeh ro “Z

‘Wyobrazony na Fig. miaréw klab, tem wy 1s
2 klabstaly, urzadzasie sze wybiera¢ do ob: &

na miejscu, dowolnych
rozmiaréw. Samo wy-
konanie jest nastepu-
jace: Zakreslic kolo
i pod prostym katem,
zaznaczy¢ przecigtne
AB, CD. i linije (pro-
mienie) AE, DE, BE,
EC, podzielic na 4
rowne czesci (w pun-
ktach a, b, ¢,). Z pun-
ktow a, e, wykreslié
dwa polkola, a z pun-
ktu b kreslic jedno felti, Tesknociny Ji
wigksze polkole. To : sine acuminata Linde
powtarza si¢ i na in- Fig. 2. Klab staly. it. d. a bordiur obs

dzenia rosliny. T
naprzyktad: na kla
wigkszych rozmiaro
przydadza sig, w sro
ku Paciorecznik Cu
na  Warszewiczii, |
tlo Popielnik nadmo
ski Cineraria maritin
albo Guaphalium lan
tum; zamiast Kragl:
ki Alternanthera, ui)
Pochwiatki krasn
listnej Coleus Verschi

nych promieniach. dzic Pelargo-
Dla mmiejszych klah6w mozna urzadzic nie czte- | o pstrym ligcin.

sie dwie Srednice pod prostym katem, a tylko trzy Grzywka w Czerweu 1877.

ry a trzy tylko kliny. W takim razie nie kresla 11 Wt Kossowski,
|
promienie. Profesor szkoly ogrodniczej w Gent, l

PRZYRZADY OGRODNICZE.

Trwaly zwilzacz roSlinny. Kilka lat temu jak p. | skutki przynosi im w stanie ich wegetacyi, o1z
Cadet de Vaux jeden z dobrze renomowanych natu- | ka, iz sposob powszechnie przyjety podlewan
ralistow we Francyi, powolany do zbadania, jaki ' przy zachodzie slonca, zwykle bywa skuteczn)
wplyw wywiera na rosliny podlewanie ich i jakie | na kazdym gruncie, zapewniajac utrzymanie v
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nej przez rosliny wilgoei. Jezeli zas podlewa-
uskutecznia sie wczesniej jeszeze W czasie
» gorejacego slofca; wtedy ziemia spieka sig
rupieje, a skutkiem tego wegetacya roslin

ko prawidlowy i skuteczny sposob postepo-
ia, zaleca w braku deszczn wzruszac czesto
ig, chocby w czasie najwiekszej suszy.

rezultacie je-
Z€ samo zrasza-
7oslin nie wywie-
2k zbawiennych
jow, jakie spro-
a deszcz, a szcze-
iej podezas suszy
vl pagl(.em parowa-
orpvilgoci i skutkiem
- |1 naglych zmian

Y
o1

- Cadet de Vaux

Isiewzial prob ¢
wilzaczem bawel-
m, jaki w Anglii w czestem jest uzyciu.
m celu, wybral dwa blisko siebie rosngce melo-
eden w stanie wigcej od drugiego rozkrzewio-
Doswiadczenie zastosowal do stabszego,
iwszy z bawelny sznurek naksztalt knota,
'm otoezy! todyge rosliny. Nastepniepostawiw-
Pbok melona naczynie napelnione woda, po-
takowe deseczka by je zasloni¢ od promie-
ofeca, zamaczal knot i jeden z jego kotficow
ywiazanym don kamyczkiem zanurzyl w na-
iu z wodg; drugi koniec knota zatknal zas
mi¢ w niejakiem oddaleniu na okoél rosliny,
wszy go lekko pierw odgarnigta ziemia.
rdzo krotkim czasie ziemia zwilgotniala umiar-
nie na kilka cali w okrag korzeni rosliny
‘nie tym utrzymala sie przez caly dzien trwa-
o upalu, nie rozpadajac si¢ ani tez pekajac.
k urzadzony zwilzacz zadowolnil potrze-
Sliny, utrzymal $wiezos¢ ziemi i okazal sie
zultacie bardzo praktycznym i Korzystnym,
viem w kilka dni tak zasilany melon rozkwitl
escignal wzrostem bujniejszego pierw sasiada.
ilzacz ten latwo dajacy sie urzadzic, jak ob-

to przedstawiona tu rycina, dostarcza
lie stopniowo i umiarkowanej wilgoci, oraz
stawia jeszcze i te dogodnosc, ze nie wy-
codziennej pilnosci, gdyz dluzszy czas za-
»sling.

b

Zwilzacz roslinny.

|
|
i
1
|
i

Kiedy wigc zdarzy sie, ze cenny kwiat w sa-
lonie lub cenna w ogrodzie rosline z wigkszym
odhodowana mozotem na diuzej opusci¢ wypadnie,
zwilzacz taki nie mala oddaé moze przystuge lu-
bownikom ogrodnictwa.

5 £

Przyrzad do niszczenia gasienic. Czoroczne spu-
stoszenia jakie czynig w ogrodach i sadach robaki
i gasienice, pozadanem zdaje sie czynia zapoznanie
sie z przyrzadem, wy-
niszczenie gasienic
ulatwiajgcym.

Wiadomo jest ze .
niektéore - plyny jak
nafta, niszcza gasieni-
ce na drzewach i krze-
wach, zabezpieczajac
od uszkodzen, wply-
wajacych bardzo cze-
sto na nieurodzaj owo-
COW.

Zastosowanie, tego
lub innych srodkdéw
zwyklym sposobem
skrapiania lub obma-
zywania pedzlem nawiedzonych robactwem roslin,
jest jednak nietylko kosztowne, utrudzajace i zmu-
dne, ale i dla roslin o tyle
niekorzystne, ze latwouszko-
dzone by¢ moga.

Niedogodnosci tych mo-
zna przeciez uniknac; naj-
pierw jezeli zraszanie po-
mienionemi plynami usku-
teczniamy wczas rano, w go-
dzinach kiedy jeszcze
gasienice siedzg gromadnie
na galeziach i jezeli to zra-
szanie dokonywa sie okaza-
nym tu na rysunku przyrza-
dem, przeistaczajacym ciecz
niejako w stan mgly.

Maly ten przyrzad obmy-
slany we Franeyi przez p.
Damaniou z Roziere, blisko
Sainte-Foy-la Grande (Gi-
ronde) moze tez oddaé pod

. tym wzgledem znakomite
‘%\ ushugi.
\w~ .‘ . . . -
. : d; : ) Sklada sie jak nwidocznia
rzyrzad do niszezenia - . 8o agis
sgsienic. rycina ze zbiornika blasza-

nego w formie flaszy. ntwier-
dzonego przy koncu rurkowatej wewnatrz zerdzi.
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dajacej si¢ do. rozmaitej rozciaga¢ wysokosci.
7 drugiego kotica przyrzad ten zaopatrzony jest
rurka gutaperczana, a ta w koihen munsztuczkiem
do ktorego przylozywszy usta dmie si¢ w miare
potrzeby, co jest dostatecznem aby plyn zawarty
w zbiorniku wydostawal si¢ na zewnatrz i rozwie-
wal si¢g jak mgla, osiadajgc na lisciach i gale-
ziach nawiedzonych gasienicami.

Doswiadezajacy z powodzeniem zastésowania
tego przyrzadu, p. Durieu dyrektor ogrodow miej-
skich w Bordeaux powiada, ze nadzwyczaj suptel-
ne:obloki naftowe wydzielane przez rurke na
. gniazda i gromady gasienic, wywieraly natychmia-
stowy skutek, gdyz wszystkie gasienice skoro
tylko otoczyla je lekka mgla, bezwlocznie pokur-
czyly sie i w jednej chwili staly sie nieruchome,
nie dajac juz wigcej znaku zycia.

Poczatkowo sadzono, ze nie wystawione wprost
na dzialanie wytwarzajacej sie z przyrzadu mgly
naftowej, jak np. ukryte pod lisciami lub za gale-
ziami, mogg uniknaé zniszczenia, ale okazalo sie
ze wszelkie schronienie jakiego w pierwszej chwili
zdaje sie szukaly, nie chronilo ich od zguby. Nie
znaleziono bowiem ani jednej zywej wszedzie tam,
gdzie mgta naftowa otoczyla galezie i liscie. :

Przyrzad ten kosztuje tam 12 frankow i da sie
uzy¢ rowniez do wszelkich innych zabéjezych dla
robactwa plyndw, miedzy ktoremi dobre zapewnia
rezultaty uzywany w ostatnich czasach kwas
karbolowy, dodawany w ilosci kilku kropel do
kwarty wody.

Kochinchiriskie straszydio ogrodowe i polne. Nie-
tylko w Europie ale réwniez w Ameryce i Austra-
lii, posiadacze ogrodow i roinicy, zniewoleni sa
czuwaé nad ogrodami i zasiewami polnemi, aby
zabezpieezyc zbiory od Zarlocznosei ptastwa.

Praktykowane u nas i w tym celu ustawiane
w polach i ogrodach straszydla, sa zazwyczaj
monstrualnie przybranemi figurami, przedstawia-
jacemi niejako postacie ludzkie, przyozdobione po-
wiewajacemi od wiatru piérami lub mienigcemi
si¢ od slofica lusterkami, co nadaje owym odstra-
szajaeym postaciom niejaka ruchliwosc.

Wiecej pojedynczem i podobno wiecej skutecz-
nem, jest jednak nzywane na taki cel straszydlo
w Kochnichinie, ktére dosy¢ dokladnie objasnia
zalgczona tu rycina. Sklada si¢ ono z gietkiej
trzeiny bambusowej, w ciefiszym koiicu oblakowa-
to zagigtej, a grubszym kotficem zatknietej w zie-
mi. Na samym kofcu i drugi raz w oddalenin

i

zawigzane sznurki, podtrzymuja, butelki i
wskros je przechodza, dla czego w tym celu
‘bija si¢ dna butelek. Na sznurkach tych w c
wewnetrznej butelek, przyczepia sie kawalek
laza a na samym koncu zewnatrz, lekki i pl
kawalek deszczulki lub tabliczke lupkowa,
przedmiot, ktory przedstawialby szeroka plasy
zng¢ 1 tem samem latwo sie poruszal za kai
powiewem wiatru.

W ten sposob ustawione straszydio dz
nieustannie wydajac dosé glosne dzwieki, aj
wiecej takich przyrzadow blizej siebie postaw
wtedy rozrozni¢c mozna najrozmaitsze tony, k
zawisly od grubosei i wielkosci butelek.

Jeden zpo.

wydaja podo
strachy jest
hatasliwa, i7
mozna usnac
Przyzwyczaje
sie pierw
czas. Jezeli

to nawet d
i drapiezne 7
rz¢ta jak tyg.
nie odwazasi
wiedzaé pla
cyi, strachan

Kochinchiniskie straszydlo ogrodowe
i polne,

Podajge tu opis kochinchifiskiego strasz)
mamy na uwadze iz w wielu razach moze
znales¢ pozyteczne zastosowanieiu nas w po
a szczegdlniej po ogrodach, ile razy ochra
wypadnie posiewy od zniszczenia przez ptas
jak np. kukurydze, czesto calkowicie wyjal
1 niszczong przez wrony w czasie jej kielkows
lub tez dojrzewajace juz masiona lub owoce
wie pozerane przez skrzydlatych szkodnmiks

Trzeing bambusowa, zastapié moga wyn!
zerdki za Swieza w koiicu wyginane. Nadmie’
w koteu ze butelki, jezli wigeej na jednej z
szamy zerdce, wroznej pomieszezaé nalezy
kosci, aby pornszane wiatrem nie mogly st
sie 1 nlegaé stluczeniu.
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Wiosna r. b. byla u nas dla pszezot niekorzy-
3; ciagle bylo zimno i sucho; podlug moich
‘Ptowaii, dnia 16 Czerwca, bylo ciepla 5, dnia 22
erwca 6, a dnia 30 Czerwca 8 stopni.
Przy takim stanie powietrza, zasiewy jare
oznily sie, ziola nie rosly, dla tego pszczoly
mialy prawie zadnego pozytku. Dopiero
poczatkiem Lipca zaczely przechodzi¢ deszcze,
vietrze ocieplilo sig i pszezoly rzucily sie do
- Qboty, ktéra jak u nas przeciaga si¢ najdalej
10 Sierpnia. '
Z.. tak krotkiego czasu pszczolarz powinien
ie¢" korzystac, aby z pszczét mogt mieé pozy-
(, a zatem na wiosne nie wyrzynac suszu, zeby
’Wiczoly nie Fobige go na nowo, mialy w czem
’ rozmnozyé, a potem miod sklada¢. Nadto dla
zcz6! w ulach ramowych, mieé zapas ramek
suszem, ciagle takowe dodawac¢ i zapopiegac
ytniemu rozmnazaniu sie czerwin, jak to w Nr.
str. 202 Gospodyni Wiejskiej radzitem.
Najwazniejsza wszakize rolg w tej okolicznosei,
grywa uzywanie maszyny do wytrzasania mio-
z ramek, bez niszczenia wosku, ktory kilka
)y moze by¢ miodem napelniony i oprézniony.
zy uzyciu takowej trzeba uwazac, aby nie brac
ek z czerwiem niezasklepionym, bo sie takowy
zezy 1 miéd zanieczyszeza, a powtore z po-
tkiem Sierpnia uwaznie wybiera¢ ramki z mio-
m i patrze¢ czy w gniezdzie tenze znajduje
»aby pszezol nie oglodzic.
o polowy Sierpnia, wybieranie miodu z ulow
inno prawie by¢ ukonczone, aby pszezoly
gly sig na zime uregulowaé idobrze okitowac;
Prostych ulach nie rozbieranych, trzeba pozniej,
_czerw sie wylagl. Male roiki winny by¢
«nemi polaczone, za poprzedniem odebraniem
ki, gdyz zostawianie ich na zim¢ prawie za-
7 zawodzi; w zimie upadaja lub nedznie na
0S¢ wychodzg ; matki odebrane moga byc uzyte
zmiane starych lub dodawane do ulow w kto-
T nie bedzie matek. Ktoby chcial takowe zo-
Vi¢ winien przekonaé sie ezy maja miod, w bra-
dnego zaraz teraz doda¢, wstawiajac go mna
“, aby nie spowodowac rabunku.

®

PSZCZOLNICTWO.

WYBIERANIE MIODU I POZBYWANIE SIE TRUTNI.

W Sierpniu pszcezoly wypedzaja truty; w kto-
rym ulu to ma miejsce, to jest dowdd ze roj jest
w porzadku i ma matke zaplodniona; gdzie tego
nie czynia, jest podejrzenie, ze albo matki nie
ma, albo ta jest niedobra, niezaplodniona, tru-
towa. W takim razie nalezy ul arewidowacé
i przekonac sig czy jest czerw, jaki on, pszczol-
ny lub trutowy. Jezeli czerwiu nie ma, lub tru-
towy, to roj nie ma matki zaplodnionej i jest
albo matka niezaplodniona albo pszczoly trutéwki.
Takich uléw na zime zostawiaé nie mozna, matke
trutowa nalezy odszuka¢ i zniszezyé. Ilto ma
matke zapasowa, nalezy ja natychmiast dodaé
w klatce, a na drugi dzieh na noc Wypusecic:
w braku takowej, trzeba da¢ do ula matecznik za-
sklepiony, albo ramke lub kawalek plastra z czer-
wiem niekrytym, aby sobie mloda matke wycho-
wal. Kiedy w ulu nie ma matki trutowej, tylko
pszezoly trutowki, dodawanie matki i mateczni-
kow, ani tez czerwiu najczesciej na pic si¢ nie
przyda, bo pszczoly takowych nie przyjma. Trze-
ba ul taki odnies¢ o kilkadziesiat krokow, a w je-
go miejsce postawi¢ inny, w ktory wstawia sie
plaster z czerwiem, z pszczolami na nim siedzacy-
mi i matka dobra z innego silnego ula lub male-
go roika wyjeta; ul nalezy tak ustawic aby oczko
przypadalo w to miejsce w ktéorem bylo oczko
ula odstawionego. Po przygotowaniu w ten spo-
sob nowego ula, bierze si¢ z ula odstawionego
plaster po plastrze, pszezoly skrzydiem sie zmia-
taja, a czyste plastry zeby na nich ani jednej
pszezoly nie bylo, po zerznigeiu gtowek trutniom,
przenosi sie do nowego ula i ul zamyka.
Pszczoly nie majac w dawnym ulu zadnej roboty,
powoli z niego wychodza i przechodza na dawne
miejsce. Po paru dniach, zostanie tylko garstka
pszezot, ktorg si¢ wymiata 1 wsypuje do jakiego
silnego, oraz majacego dobra matke pnia, gdzie
trutowki wyniszezone zostana.

DBaltazar Grabowski.

Sawalki w Lipeu 1877,
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7UZYTKOWANIE OWOCOW.

WINA OWOCOWE. (d. ¢ k

Jabtecznik i gruszniak. Jablecznik zwany ina-
czej cydrem, z wielu wzgledow zasluguje na roz-
powszechnienie wyrobu i unzycia migdzy wszyst-
kiemi warstwami spoleczenstwa, gdyz jako napdj
jest tani, smaczny i zdrowszy, anizeli wiele innych
napojéw spirytualnych. Dobry jablecznik w sma-
kn wyréwnywa zwyczajnemu lekkiemn winu sto-
lowemu, a posiada nadto jeszcze te zalete, ze
zawierajge znaczng ilos¢ kwasu weglowego, wply-
wa przyjemnie na orzezwienie i ochlodzenie.

Chociazby wino owocowe stuzyc mialo tylko
dla klassy wyrobniczej, miatoby juz ono dla cale-
go spoleczenistwa nieoszacowana wartosé, ograni-
czajac pozalowania godne i demoralizujace skutki

uzycia wodki. Przemawiaja za tem najdobitniej |

okolice, w ktorych rozpowszechnil si¢ wyrob wina
z owocow. . Jezeli zas znajduja si¢ takie kraje,
w ktorych wyréb wina owocowego jest nieznany,
chociaz wedlug Pliniusza praktykowali go juz
Rzymianie, przypisa¢ to nalezy ciemnocie ludu
i niedosé rozwinietemu sadownictwu. Gdzie tyl-
ko upowszechnil si¢ wyrob wina z owocu, tam
zaraz rozszerzyla sie hodowla drzew owocowych,
gdyz podobny sposéb uzytkowania owocow oka-
zal sie najkorzystniejszym ze wszystkich. Do
krain, w ktérych wino owocowe rozpowszechnilo
sie jako nap0j pomigdzy wiesniakami, nalezg Wir-
tembergja, czes¢ Badenji, Hessji, Nassau, okolice
Frankfurtu, wieksza czes¢ Prus nadrenskich,
wyzsza Austrja, Styrja, dalej kilka kantonow
" Szwajearji, we Francyi Normandja, Luksenburg,
w Anglii hrabstwa Herefordshire i Devonshire
i wiele okolic polnocnej Ameryki. Jezeli wina
owocowe maja sluzy¢ jako przyjemny i pozytecz-
ny napdj dla ogolu ludnosei, potrzeba wyrabiac
je mnajprostszym sposobem, do czego postanowi-
lismy poda¢ niektore wskazowki.

Wino owocowe, jako produkt spirytualnej
fermentacyi sokow, rozniacych si¢ migdzy soba
zawartoscia cukru i kwasu, stosownie do uzytych
gatunkow owocu, rozmaite posiada tez przymioty.
Chociaz w ogolnosei dojrzaly owoc daje bez za-
przeczenia wino przyjemniejsze od niedojrzalego,
mozna przeciez wszystkie niedojrzale i opadie na
ziemie frukta uzy¢ z korzyscia do wyrobu cydru
i zamieni¢ je na dobry napdj. Poniewaz opadle
z drzewa jablka niedojrzale, przez potluczenie sie
nabywaja wiecej slodyezy, nalezy wige pozosta-
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wi¢ pognieciony owoc przez dluzszy czas na pm;‘l
trzu, celem spowodowania przemiany organiczn
kwasow na cukier. W takim razie wyrdb ey
ma nieoszacowana wyzszo$¢ nad kazdem in
zuzytkowaniem owocu, gdyz opadly owoc, jakl
wyzej powiedziano, niestosownym jest do suszer ¥y
Podczas przygotowania moszezu, odbywajacy
proces dojrzewania owocu, pozwala takze na
zytkowanie zimowego owocu W m. pazdziern
przy zwyczajnej temperaturze 11—13° R. spr
jajacej bardzo szybkiej fermentacyi zacieru. V
stawianie zaciern na powietrze potrzebnem |
tylko w razie uzycia niedojrzalych owocow;
cier za$ zupelnie dojrzalych, powinien natychmi
by¢ wyciskany, celem usuniecia szlamiastych cz
| ¢i, ktore ezynia cydr metnym i mdlym do pi

W temperaturze

—13° R. wycisni
sok owocowy, Zacz]
bardzo szybko igw
townie fermentow
z powodu
grzybkow
cyjnych przyczyni
cych si¢ do zami
cukru na alkol
‘i kwas weglod
Grzybki te = inac
drozdze, sa to naj
szej organizacyi jel
komoérkowemi rosli

~ mi, zyjacemi bialko
temi czastkami plynéw fermentujacych i nazy
ja si¢ fermentami. Winna fermentacya, J
pierwszy stopiei przejscia w zgnilizne plynow
wierajacych w sobie cukier, pozostawiona &
sobie, przechodzi w dalszy stopien rozkladu wi

mentacy¢ octowa.
Celem zapobiezenia takiemu rozkladowi, wst/

muje si¢ dalszy przystep pewietrza do kadzi’
mentacyjnej, za pomoca szczelnie przystajal
nakrywek, uzywanych takze przy ferment?
wyciénietych winogron. Im dojrzalszy owoc
cieramy, tem szybciej powstaje fermentacya ¢
wa, tem staranniej nalezy wigc unikaé przys'
powietrza. Figury 1 i 2 przedstawiaja do talf‘~
uzytku kadzie ze szczelnemi nakrywami i
wsuwalnemi, ktore dostatecznie objasniajary’

Fig. 1. Xadz fermentacyjua do
wyrobu jablecznika widziana
zewngtrz.
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zelne zamknigeie kadzi, wymaga jednak wen-
ezpieczenstwa jaki przedstawia nam Figu-

Szpunt ten sam si¢ podnosi pod nacis-
¢ | "ywiazujacego sie kwasu weglowego, a sko-
‘Chudesie si¢ do punktu.b, podnosi przykry-
ovjuchodzi przez otaczajacg wode w kierunku
icac wypuscic plyn z kadzi, otwiera si¢
dolny ¢, fig. 2-a, a plyn odecieka przez umiesz-

wewnatrz sitko metalowe. Pozostala zas
lzi mase, wyciska si¢ jeszcze pod prasg dla
ycia z niej resztek soku. Z wieln przy-
do rozgniatania zasluguje najwigcej na
ednienie okazany na fig. 4-e¢j frankfurtski
k do miazdzenia owocu,jako zalecajacy sie
konstrukcya, szybka dzialalnosciai tanio-
bok niezwyklej trwalosci. Za pomoca korby
obrotowego, dwdich robotnikow wystarcza
rawienia w ruch zazebiajacyh si¢ kot, nada-
obrot najpierw ostrozebatemu walcowi, chwy-
mu wsypany do skrzyni owoc i rezmiazdzaja-
o na drobne kawalki, a nastepnie gladkich
rozgniatajacych calkowicie. Przy pomocy
Jrozgniatacza ustawionego na drewnianym
encie i latwo przenosnego, moze 3-ch ludzi
Pzdzy¢ dziennie 120 cent. owocu.

Fig. 2, Kadi fermentacyjna do wyrobu
jablecznika, w przekroju.

wyciskania uzywa sie jakiej badz silniej-
bowej prasy, mogacej sluzyé¢ i do innych
w.
d zacierem potrzeba owoc starannie wy-
Wyploka¢ w koszach i wielce na to zwa-
eby do zaciern nie dostal sie zaden zgni-
¢, ktory nie tylko popsulby smak ale przy-
Y si¢ zarazem do przyspieszenia fermen-
ctowe;j.
rtos¢ cukru w soku owocowym 0znacza
dmoca pojedynczej wagi do moszezu (sa-
etru), ktéra przy przyjetej za norme tem-
Ze ciepla plynu, wynoszacego 14° R. wska-
'adnie ilo§é eukru w rozpuszezonym ply-
0 Tozpoezeciu fermentacyi, a zatem two-

rzenia si¢ alkoholu, zmniejsza si¢ speecyficzna
waga plynu i nie mozna juz dokladnie oznaczyc
zawartosci cukru.

Co do wyboru gatunku owocéw wiasciwych na
taki uzytek potrzeba wiedziec, ze wszystkie ga-
tunki jablek, z wyjatkiem czysto slodkich, moga
by¢ zuzytkowane na jablecznik i dajg dobry wy-
réb. Slodki owoc w pomieszaniu z cierpkiemi
i zbyt kwasnemi, jak np. z dzikiemi plonkami,
daje takze dobry napdj. Najlepszy jednak, nie
ustepujacy prawie w niczem winu, wyrabia sig-
z szlachetnych, kwaskowo-winnego smaku gatun-
kow jablek, a mianowicie z wszelkich odmian re-
net, szezegolnie zas$ z borsztowek i francuzkich
szarych, oraz z karpentinow, pipinéw i wielu in-
nych gatunkow, tak letnich jak i zimowych.

Fig. 3. Szpunt do kadzi fermentacyjnej.

7 gruszek dadza si¢ uzyc¢ do wyrobu grusz-
niaku, wszystkie prawie gatunki slodkich i slod-
kawych, w stosownem pomigszaniu z cierpkiemi
gruszkami polnemi; ale najlepsze wino otrzymu-
je sig zawsze z gatunkow gruszek dojrzewajq-
cych od kofica wrzesnia do pazdziernika, ktore
zdjete wprost z drzewa, nie sa jeszcze dosé sma-
czne i zdatne do jedzenia. Jako ulubione gatun-
ki, zawierajace wsobie 11—13%, cukru i 4—4%/,
kwasu, znane sa: szampanowki, pustelniczki
i pomaranezowki. Pod wzgledem dojrzalosci gru-
szek, nalezy szezegélnie baczyc na to, azeby nie
byly zbyt przestale t. j. ulezale. Po roztarcin
powinny byé¢ zaraz poddane prasowaniu i wy-
ciskaniu. W ogole przyjac trzeba za regule,
ze nie nalezy czekac zupelnej przejrzalosci wszyst-
kich gatunkéw gruszek; wytrzymalsze tylko
i pozniej dojrzewajace, moga by¢ przetrzymane
przez kilka tygodni po zerwaniu.

Korzystny wplyw na dobroé¢ wina, wywiera
mieszanie gatunkéw. Tym sposobem wyrabiac
mozna dlugo trwaly i czysty eydr, przez domig-
szanie gatunkow zasobnych w garbnik, szezegol-

niej do gatunkow owocu dajacych metny i pred-
| ko psujacy si¢ napdj. W latach obfitego obro.
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dzenia owocow, nalezy do wyrobu napoju uzywac
osobno gatunkow kwasnych i pézno dojrzewaja-
cych, z ktérych otrzymuje si¢ napdj, mogacy
przetrwa¢ 3—4 lat bez zepsucia, a nawet z cza-
sem nabywa wiekszej wartosci; ze slodszych zas
owoedw, mozna juz uzywac cydr po uplywie pol
rokiu. ,

W cieplych suchych latach zaleca si¢ w cza-
sie rozmiazdzania owocu, dolewaé wody do 18%/,;
metny napoj z niektérych gatunkow owocu da sie
. nawet tym sposobem naprawic, gdyz woda przyczy-
nia sie nietylko do predszej fermentacyi i rozcien-
czenia skoncentrowanej masy, ale dopomaga przy-
spieszonemu opadaniu na dno metéow i wyklarowa-
nin. Co sie tyczy postepowania z wyciskaniem
nalezy jeszeze dodaé, ze lepiej jest wyciskac
sok w rozgniecionym stanie, do jakiego dopro-
wadza maszyna frank-
wurtska, niz w formie
roztartej na miazge
masy owocowej, gdyz
w ostatnim razie zbyt
daje sie uczuwac w na-
poju surowy smak owo-
cu. Wyciskanie zwy-
kle uskutecznia sie
z pomoca prasy, jak-
kolwiek pozyskanie
moszezu  osiakaniem
z kadzi i spuszczaniem
takowego kranem,
a pozniej dopiero wy-
ciskaniem pozostalego
miazszu, jest najlepsza
metoda, zapewniajaca
otrzymanie najsmacz-
niejszego wina OWwo-
-cowego. Ten ostatni
sposob postepowania,
praktykuje sie we
Franeyi, a obecnie gdzieniegdzie takze w Wirtem-
bergii. Przy prasowaniu odchodzi z poczatku sok
wodnisty, ktory powoli staje si¢ coraz slodszym;
przy silnem tloczenin nabiera napoj surowego
smaku i traci slodyez, za co jednak zyskuje na
trwalosci. Wyrabiajac wino na wiasna potrze-
be, nalezy zatem wyciska¢ bardzo wmiarkowanie.
Do pozostalego miazszu dolewa sig wody, rozcie-
ra sie go powtérnie i po 12 godzinach otrzymuje sie
z niego dobry cienkusz. Rozumie sig, Ze nie
mozna wody dolewaé za duzo, tylko tyle, ile po-
trzeba do dostatecznego zwilzenia migzszu, do
czego wystarezy 20—25 pr. wody. Pozyskany
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- Fig. 4. Frankfurtski mlynek do rozmiaidiania owocow.

z osiakania sok, fermentuje juz w kadziach,
otrzymany z prasowania, rozpoczyna fermen
dopiero w kilka dni po napelnienin w b
Najlepiej jest napelnia¢ beczki niezupelnie
samego wierzchu i zamykaé je opisanym
szpuntem. Czastki migzszu osadzajg sie |
niejszej fermentacyi na dnie naczynia i W
rzaja drozdze. Po zaprzestaniu silniejszego
wigzywania sie kwasu weglowego, beczki
bijaja sie calkowicie szpuntami.

Cheac otrzymaé dlugotrwaly i czysty
spuszcza sie plyn W osobne zaraz naczyn
przebyciu silniejszej fermentacyi i osadzen
drozdzy. Jezeli to nastapilo we wlasciwyn
sie, mozna zaniecha¢ powtornego spusz
drozdzy na wiosne. Ze napdj po odjeciu dr
czasami kwasnieje, to zdarza sie tylko w te
kiedy w nim z
jest wody i kied
stawiony bywa
dzialanie powi
Piwnica gdzie fe

wiewna, oraz wo
wszelkich  zap]
lub  zgnilizny,
kwasnej kapust]
i jarzyn. Do
owocowego, tak
jak do wina zwy¢
20, powinny byt
naczynia ezysté
zadnej plesni i v
kowane. Przed
wany moszez W
kach, utr '

i dla tego W
wysychania dolewa¢ nalezy.

Na codzienng potrzebg nalezy cydr ut
wa¢ w malych beczkach, gdyz napoezety W
je, utraca kwas weglowy, staje si¢ mdiym
zetknigciu sig¢ z powietrzem, predko kw#
Staczanie wystalego wina owocowego ol
sie powinno nzywajac kiszek gutaperczanyc'
unika si¢ przez to zetknigcia z powietrzel

Celem polepszenia cydru i zapobiezen’
psuciu, zastuguja na uwage nastepujace ~
1. Dodawanie cukru do burzliwej ferme
przez co napdj staje mocniejszym i wytrw!
Cukier kartoflany lepszym zas jest na ten'



_zwyezajny buraczany lub  trzcinowy, |
lepiej nadaje sie do fermentacyi i jest taf- |
2. Przerwanie fermentacyi usunieciém cie-
powietrza, wydaje wino musujace, skoro
ie sig go w dobrze zakorkowane butelki i za-
jc podobne postepowanie jak z winem szam-
iem. Przygotowany w ten sposéb napoj jest
cenny. 3. Brak kwasu zastapi¢ mozna do-
n,lkamienia. winnego, rozZpuszczonego w wo-
Srodek ten jest bardzo skuteczny w zastoso-
do metnychislabychplynow. Uzywa sie takze
celu wytloczyny z osadu wina czerwonego.
latek owocOw zasobnych w garbnik, zapobiega
ienieniy eydru i zmianie smaku, ze zmiang
| napoju. 5. Jezeli w chloduym czasie

enie konfitur. W obecnej zasobnej juz w 0woce
letniej, gdy kazda skrzgtna gosposia do pacz-
apustnych, legumin wielkopostnych, plackow
noenych i strucli wiljowych, jakotez eleganc-
niadan i podwieczorkow, chege sobie zapas
towaé, zajmuje sie przyspasabianiem truska-
alin, porzeczek it. p. letnich owocow, nie od
bedzie podanie laskawym czytelniczkom.
odyni dogwiadczonego sposobu smazenia
Ir, oraz konserwowania takowych.
jeta jest zasada, smazenie konfitur w mo-
miedniczce, co na kolor bardzo dobrze
a, jednakze gdy kto$ nie ma takowej, mo-
1y¢ zwyklego radla $wiezo pobielanego, z
, ktora przy zdejmowaniu niektorych konfi-
ognia jest niezbedna. Konfitury ktore nie
buja predkiego ognia, mozna nawet w ka-
I tyglu usmazyé, jednak jest to niedogod-
tyle, ze sig wkrotece zuzywa i innym zastg-
byé. musi.
D robi sie pedtug jakosci cukru; jezli cukier
bry, rabie sig duze kawalki, nalewa 1 szklan-
l?’ na pél kilograma cukru i stawia w chlod-
lejseu, aby sie cukier rozpuscil zupelnie,
rozpuszezonych kawalkow dopiero na og-
Krzejy konfitury. Jezeli za$ gatunek cukru
ISzy (jaki czgsto sig uzywa) wowcezas nalezy
Wody dodac, azeby lepiej wyszumowac przy
I gotowaniu, od dobrego bowiem Wyszumo-
Syropu zalezy dobre¢ i trwalosé konfitur.

GOSPODYNI WIEJSKA.

jesiennym buzliwa fermentacya zadlugo si¢ prze-
cigga, zapobiega sig ogrzewaniem plynu; uzywa
sig takze w tym celu fermentu, skladajacego sig
z drozdzy, z dodatkiem niewielkim maki i miodu,
rozrobionych na ciasto i zawieszonych w worku
na sznurku w moszczu. 5. Tworzenie sig plesni
W naczyniu, usuwa sie pilnem dolewaniem Iub
przelaniem w male naczynia, 7% ktorych predzej
sie pozytkuje. Oproez opisanego tu sposobu wy-
robu jableczniku, jest jeszcze wiele innych. Kazda
prawie okolica ma swoja wlasciwa metode zasto-
sowana do miejscowych okolicznosci; wystarczy
jednak zrozumienie podanej przez nas metody,
opartej na naukowej podstawie i wydajacej dobre
rezultaty przy niejakiej wprawie i rozwadze.
(d. ¢. n)

7APASY SPIZARNIANE.

Po wrzuceniu owocu zwykle obmytego zimng Wo-
da na goracy syrop, nalezy bardzo uwaznie szu-
mowa¢, najlepiej spodem lyzki aby nie zgniesc;
miesza¢ w zwyczajuny sposob nie mozna nigdy
konfitur; w potrzebie wstrzasa sie naczyniem.

Gdy syrop wylany na miseczke nie rozplywa
sie lecz scina, jest znakiem iz konfitura gotowa,
wtedy wylewa si¢ na duza salaterke, aby kazda
jagoda oddzielona byla z iostawia do zupelnego
ostudzenia. Wychlodzong konfiturg zlewa Si¢
ostroznie do suchych sloikow, okrywa bibulka
zmaczana w araku i zawiazuje papierem, a lepie]
jeszcze uzy¢ pecherza, aby powietrze nie docho-
dzilo, poczem stawia si¢ W suchem miejseu, lecz
nigdy tam gdzie sg jakiekolwiek wiktualy.

U/ [ R

Smazenie malin. Wyczytawszy w Nr. 13 ,,Gos-
podyni Wiejskiej* przepis smazenia malin, zache-
cilam sie aby przesia¢ moj sposob bardzo latwy
i Kilkoletniem doswiadczeniem wyprobowany.

Wybrane maliny rownej dojrzalosci, odmierzye¢
na szklanki i wziasé tylez cukru mialkiego albo
piasku czyli maczki cukrowej. Nastepnie ulozy¢
naprzemian warstwami maliny 1 cukier w mie-
dniczee przeznaczonej do smazenia, t. j. na spod
maliny dziurkami do gory, potem cukier znow
maliny i t. d. Cukier powinien konczyc. Wreszcie
postawi¢ na duzym ogniu na kwadrans, dobrze
odszumowac i konfitura gotowa. Tak przygoto-
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wane burzy¢ sie przez rok caly nie beda. Jago-
dy powinny by¢ twarde i jednakowe a konfitury
beda wyborne.

Jadwiga.

W rzedzie powszechniej praktykowanych spo-
sobow uzytkowania owocow, nieposlednie miej-
sce zajmuja rowniez tak zwane powidla, a nazwa
ta okreslamy zwykle migsistos¢ owocu, oczyszezo-
na ze skorki, ziarn i wszelkich twardych sklad-
nikoéw, oraz zggszczong do pewnego stopnia, go-
- towaniem owocow w ich wlasnym soku. Wa-
runki dobrych powidel sg: smak przyjemny i%a-
pach wlasciwy owocowi z ktorego wyrobionemi
zostaly; tudziez zdolnos¢ dlugiego ich zachowa-
nia bez zepsucia. Cierpki kwas sliwek Ilub
jablek zwlaszcza niedojrzalych, nieumiejetne ich
smazenie, przydymienie lub przypalenie, niszczy
ich przyjemny zapach, psuje smak, a niedosta-
teczne odparowanie wody znajdujacej sie w owo-
cach, powoduje w powidlach szybkie wywigza-
nie si¢ fermentacyi, ktora w koficu zupelnie je
zepsuje. Dla uniknienia tych szkodliwych a nie-
uniknionych nastepstw, nalezy bra¢ owoce zupel-
nie dojrzale, byle nie psujace si¢ juz, ktore nie
okazuja w sobie zadnego sladu kwasu, a jesli
beda wlasciwie dosmazone, czyli odpowiednio
przez parowanie zageszczone i w chiodnem a su-
chem miejscu przechowywane, bezpiecznie dlugi
czas przetrwaja. Zbyteczny kwas owocow jaki
wywigzuje si¢ skutkiem ich gotowania, najwla-
seiwiej usuwa si¢ przez kilkakrotnie powtarzane
gotowanie 1 ostudzanie.

Do gotowania powidel najwlasciwszy jest ko-
ciolek z dnem plaskiem, moze byé miedziany nie-
koniecznie pobielany, ale nie nalezy w nim dlu-
go trzymaé powidel ostyglych, kwas bowiem owo-
cowy nie rozkladajac miedzi na goraco, latwo ja
rozpuszcza na zimno; pobielanie wreszeie na nic-
by sie nie przydalo, a nieprzeszkodziloby kwaso-
wi rozkladania miedzi na zimno. W czasie goto-
wania przestrzegac,
wystawionemi na mocne dzialanie ognia, przez
co powidla mogg sie latwo przypalié, czemu zapo
biegajac nalezy powidla w trakcie gotowania nieu-
stannie miesza¢ lopatka z drzewa bialego, byle
nie zawieralo w sobie zywicy.

Powidia ze Sliwek. Zwyczajnie przedsigbiorac
t¢ czynnosé, nie odstepuja jej i nie przygaszaja
ognia pod naczyniem, dopéki odrazu gotowania
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lub robaczywe miejsca starannie sie oddz

aby boki kociolka nie byly |

nie ukoficza. Powidla otrzymane w ten spo
beda zawsze kwasne, ale kwas ten mozna o vi
zmniejszyé, smazac naprzemian sliwkii znow:
ostudzajac. Najwlasciwiej robote te rozdzi
na kilka dni, w dzien sliwki podgotowac, a pr
noc da¢ im wystygnaé. Dla zobojetnienia k
su dodaje si¢ nieco dwuweglanu sody, ktory
najmniej zdrowiu nie jest szkodliwy.

Odgotowane sliwki, przebijaja si¢ przez g
przetak, aby sig¢ pestki i grubsze czesci pozos
1y, sok zas przedniejszy przecisngl. Podezas o
tniego gotowania, mozna dodawac sproszkow:
go cynamonu, gozdzikéw, pokrajanych skorek |
trynowych 1 innych przypraw, jesli kto ¢
mie¢ w powidlach ich zapach.

Tak ugotowane powidla w mniejszych ilosci:
przechowuja si¢ w garnkach glinianych, sloj
szklannych, w wiekszych za$§ w barylkach
beczkach, ktore przykryte z wierzchu przet
muja si¢ w chlodnem a suchem miejseu. Dla
pobiezenia psuciu sie, dos¢ bedzie z wierzchu i
pa¢ je nieco proszkiem kwasu salicylowego.

Powidia 2z jabtek. Ten rodzaj powidel ni
wszystkich okolicach kraju naszego jest znall
a przynajmniej wyrabianym, bo tez i sadow
two nasze coraz wiecej chyli sie do upadku, ¢
nigdy nie bylo na wlasciwym stopniu rozv]
jak to widzie¢ sie daje w calej niemal Zacl/
niej Europie. Powidla z jablek sa wybor
smaku, a cala sztuka dobrego ich przygotow
polega tak samo jak przy wyrabianiu ze sl
gléwnie na przerywanem ich gotowaniu i stu’
nin. Gdzie jest owocu obfitosé, a trudna s}’
daz lnb po cenach zbyt niskich, najwlasci”
przerabia¢ je na powidla.

Dojrzale zupelnie jablka przekrawa sie, ™
ksze na cztery, a mniejsze na dwie czesei; zel”

ziarnka zas i skorke pozostawia sie dla nadt1L
przyjemnego zapachu powidiom. Tak pokltU
jablka sypie sie do kotla, dolewa troche 1111’
kiej wody i gotuje na wolnym ogniu dopolsI
zmigkna; potem, wprzod nizeli przez got;o“JL _
i mieszanie, w celu unikniecia przypalenia 2/’ :
nie si¢ rozplyna, wlewa si¢ do jakiego natz‘nf
glinianego lub drewnianego, gdzie zupelnie pt’“
ny przez noc stojac ostygnac. Nazajutrz ' 4
znéw si¢ gotuja, poki doskonale sie nie 102}’
cza, poczem przeciskaja sie przez durszlak i
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4 jak poprzednio. Na trzeci dzien, gotuja sie

wo nieco wodnistemi. Wkladaja si¢ teraz do
mkow lub  dziezek glinianych niepolewanych,
ktorych maja by¢ przechowanemi i stawiaja
piecu po upieczenin chleba, aby zupelnie zgesly.
zy koiicu gotowania doda¢ mozna sproszkowa-
20 cynamonu, gozdzikow, galki muszkatolowej,
krajanych skorek pomaranczowych i t. p. przy-
aw, stosownie do gustu.

Powidta z gruszek. Wyrabiaja sie tak samo
¢ z jablek, lecz ze w ogole gruszki maja owoc
porownanie stodszy niz jablka, otrzymane
lich powidta maja ezestokroé smak drujki (mdta-
-slodki); aby zatem tego uniknac, nalezy dodac
0 przy gotowaniu winkowatych jablek.
Powidta z czarnych wisni. Oczyszezone z ogon-
W wisnie, gotuja si¢ na wolnym ogniu, miesza-
© ciagle aby sie nie prazypalily, nast¢pnie plyn
‘ecedza, sie przez przetak, ktory osobno s1¢
iera, pozostala zas reszte przeciera, paruje do
Szczenia, dodawszy nieco dwuweglanu sody,
stracenia z nich zbytecznego kwasu. Rzeczo-
bowidla najglowniejsze maja zastosowanie przy
tabianiu wisniaku i w tym celu robia sie réw-
z w podobny sposob powidla z dereni i malin
otrzymania dereniaku lub maliniaku.

Powidfa z hzowych jagéd. Wyrabiane powszechnie

do gestosci i chlodza, przez co staja sie na | powidla z jagdéd bzowych, maja kolor brunatny,

a smak nieprzyjemny, przy zastosowaniu jednak-
ze ponizszej metody, tak przyjemnemi sa w sma-
ku, ze ich nawet jako konfitury do najdelikatniej-
szych ciast i potraw uzyc mozna. Trzeba tylko:

1° Taka jedynie ilos¢ soku wyciskaé, jaka
w przeciagu dnia jednego odparowana byc¢ moze.

20 Same tylko dojrzale jagody przeznaczaé
i zaraz po ich zerwaniu sok wygniatac.

3% Nie zostawia¢ jagod na kupie diuzej jak
par¢ godzin.

4 Sok w plytkich naczyniach parowac, biorac
na raz jeden nie wiecej jagod jak osm funtow,
przytem mieszac¢ i tak ogrzewac, aby sie sok cia-
gle gotowal.

5% Gdy juz sok do gestosci ulepku doparuje,
doda¢ pol funta cukru i znowu ostroznie miesza-
jac parowad, dopoki nie nabierze wlasciwej po-
widlom gestosci.

Postepujac tym sposobem, powidla bzowe na-
beda picknego fjoletowego koloru, przyjemnego
winkowatego smaku i tych przymiotow diugi czas
lezac nie utraca. Przy wyrobie pomienionych po-
widel, pospiech jest glownym warunkiem, aby za-
pobiedz wywiazaniu sie fermentacyi, ktora w jago-
dach bzowych nadzwyczaj szybko nast¢puje.

K.

OD REDAKCYL

V. Pan; Jadwidze K. w Korondwece prze: Libawe. Katalog
Nego ";frzv’?w owocowych i ozdobnych z Zakladu ogrodniczego
in drupe cata w Warszawie, przeslany bgdzie zaraz po ukon-
ol (f; an Wandzfe Cz.0ii _w Daniszowie. Jako najlepszy do-
;,”»mmp?d\fﬁcznlk_ ogrodniczy, mozemy zalecié dzietko: Wa-
arge t \adow_nzctwo przez .Lucasq, wydane' w tlomaczeniu
o ";lfi;OPObég te ksigzki kosztuja na miejscu w Warsza-
K, Tt s 5
- Stfileme M w 'Itrzydniczku przez Krasnik. Sprowadzenie
3, kog sadzonek Zywokostu szorstkiego po 10 centiméw
s ztowaé beduie 100 frankéw czyli po dzisiejszym kursie
Pani op. §U za 20 frankéw) 39 Rubli. Najlepiej skoro
ey podie odpowiednia kwote frankami wprest do p.
i, 5 m_ Vourey par Moirans (Jsére) jak podano w Gos-
E od 1&) Petin nadesle na koszt wprost z F rancyi igdang
fa, ale do 1000 sztuk i wigeej. Od zZywokostu nie placi
ckspeds Przesylka w ten sposéb wymaga polecenia komus
Dierg Jowianga na komorze na Granicy lub w Warszawie,
lemy W%s ania dalej. Posredmiczyé w sprowadzeniu chetnie
3le w o takim razie przesylajac pienigdze p. Petin,

KORESPONDENCJA.

nalezy poleci¢ adresowac¢ wysytke do Warszawy pod adresem
Redakeyi Gos. Wiej. a my ztad dalej Sz. Pani wyslemy: Ko-
szta przesylki z Francyi do Warszawy i dalej nie dadzg sig
wiernie naprzéd obliczyé.

Poniewaz sadzenie chmielu uskutecznia sig dopiero na wiosne,
radzimy wige na teraz przygotowaé grunt w jesieni, gl¢hokiem
spulchuieniem i obfitem nawiezieniem gnoju. W sprowadzenin
wysadkéw chmielowych na wiosng, tez posredniczy¢ mozemy
wprost z Saacu. Mozna tez sprowadzi¢ pod adresem Henryk
Melzer agent wysadkéw chmielowych w Saaz w Czechach.
Dobrego podrgeznika o uprawie chmielu jeszcze nie mamy.
Przedmiot ten bedzie szczegélowo opracowany w Gospodyni
Wiejskiej, tym czasem mozemy poleci¢c broszurke: Praktyczna
nauka o uprawie chmielu p. Saher'a (u Gebetnera i Wolfa w War-
szawie Rs. 1) wyszla w tlomaczeniu z Niemieckiego.

W. P. Wiadystawowi K. w Grzywce. Moina sprowadzié choéby
tylko 100 sztuk wysadkow zZywokostu na tych samych warun-
kach i stosunkowej cenie, jak poprzedzajaca objasnia odpowiedz.
Posrednictwo chetnie przyjmujemy.

‘WZV)}gmlimt Jaroszewski.

http://sbc.wbp.kielce.pl/
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GOSPODYNI WIEJSKA. : £

od prenumeratorek nie zapisanych w Redakcyjn
sytane byly N-ra przez ksiegarnie lub kantory,
my zatem przesylajacych prenumerate przez ksiegarnie lub kantory,
takowym, przekazywanie wysylania wprost z Redakcyi. W
doszfe N-ra nalezy adresowac do kantorow lub ksiegarni przez ktore prenumerowano, 9§

OGLOSZENIA.

IeF" Poniewaz otrzymujemy czeste reklamacye 0 niedosylanie N-row ,,Gosp(::dyn'i; Wiejsliiej"
&j liscie prenumeracyjnej, ale ktorym zapewne wy

za co nie jestesmy odpowiedzialni,— pros
aby wyraznie polecal
przeciwnym razie, reklamy o nie

Przy nadchodzace]
Najwlasciwszej porze sadzenia

TRUSKAWEK

Jaka jest miesige Sierpien i Wrzesien.
Poleca sig produkowane w Ogrodzie zwanym Fraskata. sa-

dzonki truskawek wyborowych gatunkoéw nastgpujacych :
1. Victoria. 19. Perle Jmperial Rastede.

26.
AT

Triomphe de Grand.
Madame Raedecliff.

. Apanasowe.
. Belle de Paris.

2. Margueritte. 20. Belle de Sceaux.

3. Princesse Royale. 21. Triomphe d'Holland.
4. Louise Vilmorin. 22. Blanche de Orleans.
5. Comtesse de Marne. 23. Amazone.

6. L'Exposition de Chalons. 24. Stirling Castle pine.
7. Docteur Nicaise. 25. Passe Partout.

g

10. Due de Malakof 28. Penelope.

11. Abdelkader. 29. Roseberry maxima.
12. La Chalonaise. 30. Elisa Myatts.

13. Melius. 31. Napoleon 111

14. Pauline. 32. Oscar.

15. Helene Janin. 33. Ferdynand Gloede
16. Sir Harry. 34. Her Majesty.

17. Gabriele. 35. Bricton white.

18. Britisch Queen.

Sadzonki wymienionych gatunkéw truskawek, nabywac mozna
wedlug wyboru w ilosci nie mniej jak 10 kop. sadzonek po
cenie 75 kop. za kopg. Adresowac mozina albo wprost do
Administratora Ogrodu na Fraskacie ul. Wiejska Nr. 10, albo
tei za posrednictwem Redakeyi ,,Gospodyni Wiejskiej. Na
koszta opakowania i przesylki do kazdych 10 kop. przestaé
nalezy Rub 1.

. Milody ezlowlek, znajacy dokladnie jezyk ruski i pol-
ski, poszukuje zajgcia

Urzednika Gospodarczego

w Krolestwie lub innych Guberniach Cesarstwa. Blizsza wia-
domosé w Redakcyi Gospodyni Wiejskiej pod literami J. L.

PRENUMERATA:

Na Prewincyi Rocznie rs. 6. Polrocznie rs.

W Warszawie Rocznie rs. 4 kop. 80. Pélroeznie rs. 2 kop. 40. Kwartalnie rs. 1 kop. 20.
W W. Ks. Poznaiiskiem Rocznie 18 marek. Polrocznie 9 mar. Kwartalnie 4'/, mar.
W Galicyi Rocznie 10 fl. Pélrocznie 5 fl. Kwartalnie 2V, fl. Z przesylka pocztowa.
Wychod=i dwa razy na miesisc.
Numer pojedynczy kop. 25.
OGEOSZENIA przyjmuje si¢ po kop. 10 za wiersz szpaltowy lub za jego miejsce.
SKELAD GLOWNY w Biurze Redakcji ,,Gospodyni Wiejskiej ulica Krolewska N 25. ‘
Celem unikniecia zwloki w otrzymywaniu pisma, uprasza sig nadsyla¢ prenumerate wprost do Redah®

JHossoxenc Ilensypow. Bapmasa 15 Iwaz 1877 rofa.

http://sbc.wbp.kielce.pl/

3.

Repaxror Oppowrenzianyy 1 Wypawea Jozef Lipinski.

Sa do sprzedania z wolnej r¢ki, zamiany na dobra Ziew
skie mniejszych rozmiarow, lub dom w Warszawie, w caloid
lub pojedyiczemi folwarkami

DOBRA ZIEMSKIE RUDZIENKD,

o godzing drogi kolejg Teres. od Warszawy oddalone

Obszernosé okolo 92 Wik, grunta zwlaszcza na dw't
folwarkach Rudzienko i Grembiszew, bardzo dobre, 1
obszerne. Wysiew oziminy 370 korcy, z ktérych 100 korf
pszenicy. Ogréd angielski 1 fruktowy, najpigkniejszy w okoli
oranzerja ilodownia. Na miejscowe] paszy, mozna tam utr!
maé 150 kréw pachtowych i 1000 owiec, nicrachujac inwent
rza roboczego i jalowizny. Torfowiska Rudzienkowskie,
rajg szes¢ miljonéw korey torfu najlepszego w Europie
o tem przekonywa analiza chemiczna Profesora chemji Wai”
kiewicza. Byl ten torf tei, za taki uznany, ma ostal’
wystawie rolniczej w Warszawie w 1874 roku i zyskal premi”’
Dotychezasowy wlasciciel gotéw jest na jak najkorzystn
szych dla kupujacego warunkach dobra Rudzienko czy to ¥
czy pojedyncze folwarki sprzedaé, lub zamienié za dom w W
szawie. Miedzy innemi, z przypadajacej mu reszty szaclt
nie zada ani kopiejki gotowka, az po zupelnem uregulowa”’
jego staraniem, hipoteki dobr. Osoby Zyczace porozu’’
sie osobiscie z Wlascicielem A. Dzwonkowskiem w tym i
resie, racza przestaé mi swoj adres, za posiednictwem ksigg”
J. Okonskiego w Warszawie, (ulica Miodowa). gdzie ToWY
mogs, przejrze¢ zlozong tam mappe débr, rejestr pomiar”
liste wlasnoreczng akcjonarjuszéw, proby torfowe, opis szcl:
lowy débr Rudzienko. o

NB. Ktoby chcial zby¢ wigksza cze$é majatku kolonist
podzieliwszy na wioki, a dla siebie tylko glowny folwark *
dzienko i wszystkie torfowiska zatrzymac, moze to zlatwes
uczynié  Dotychezasowy wlasciciel moze takie zatrzymat
siebie folwark Zamienie (27 wiok) i przeja¢ stosunkows
calosci dlugéw tak, ze tylko 65 wiék byloby przedmi®”
sprzedazy.

Kwartalnie rs. 1 kop. 50.

Druk A. Ginsa. Nowo

Warszawa. Zielna Ne 37 (106* v






