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GOSPODARSTWU DOMOWEMU

obejmujgce

ospodarstwo mleczne, Hodowle zwierzat domowych, Ogrodnictwo, Pszczolnictwo, Jedwabnictwo

i wszelkie gatezie wchodzace w zakres zajeC kobiecych,

\P_JSG: Ryil;aic;v;or."—:Gospdd";ristwo fnlééine. " Holenderskie rurzqdzieniéﬁxinl';-cz:;rrli (z drzcwrorytramin V;’yl'()t) serdw —Sado{n;;
Nictwo. Jeiyny.—Ogrodnictwo warzywne. Kalafiory, Kawony i Ogérki. —Pszezolnictwo.—Rosliny wiokniste. Trojesé (z drze-

RYBA

Gospodarstwo rybne w kraju naszym pozostaje
tcnie na nizkim nadzwyezaj stopniu i ograni-
4 8i¢ wylacznie do rybolowstwa. W miejscowos-
ch w ktérych polawiaja sie ryby, wlasciciel
¢ troszezy sie bynajmniej, azali si¢ ryby mnoza
’ nie, czy liczba ich sie zmniejsza, czy maja
Powiednie dla siebie wyzywienie, lub jakie

odliwe wplywy sa przyczyna stopniowego wy-

Owiania si¢ stawow. Dotad bowiem nikt nie
SZCzy sig o swoje stawy, a tem wiecej o rzecz-
1 strugi przerzynajace jego posiadlosci, z kté-
C?‘ nieumiejac ciagnaé wlasciwyceh korzysei
lepracujac nad rozwojem racjonalnego rybact-
o Z OWCh obszaréw wody, mamy jedynie tyle
I;Zt 1z zakwaszaja nam grunta i psuja laki.
€POWy w swem przekonaniu gospodarz,

orytem). - Kucharstwo. Sniadanie.—Przeroby gospodarcze i spizarniane. Zuzytkowanie jezyny.—Wiadomosci biezace.—

CTWO.

-

o tyle zaledwie umiejacy wyzyskac swe wody, gdy
mu si¢ uda wydzierzawi¢ rybolowstwo za pare-
set zlotych rocznie i otrzymaé kilka lub kilkanas-
cie funtow ryh tygodniowo na kuchnie, sadzi iz
doszedl kulminacyjnego punktu, w tej galezi prze-
myslu naturalnego. O powigkszenie jednak tej
korzysci, o pomnozenie dochodu w sposob racjo-
nalny nie stara si¢ bynajmnie;j.

Nie przeszkadza to jednakze przy zdarzonej
sposobnosel rozprawia¢ szeroko: o praktycznych
sposobach hodowania ryb zagranica, rozmnaza-
nia, polepszania, oraz krzyzowania gatunkow.
Targ za Zelazna Brama w Warszawie jest tego
najwymowniejszem Swiadectwem, gdyz caly towar
wystawiany na sprzedaz w dnie piatkowe, spro-
wadzany jest przewaznie z sasiednich Prus, bo
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zaledwie z dwdch miejscowosei kraju naszego,
uczestnicza ryby w tej ogolnej sprzedazy. Wedle
jednakze zrédel historycznych przekonywamy sie,
ze ta galez gospodarstwa wiejskiego nie byla
obcg przodkom naszym. Literatura bowiem na-
sza o praktycznych srodkach zakladania stawéw,
hodowania i rozmnazania ryb, z drugiej polowy
XV i poczatku XVI stulecia, posiada kilka pism
specyalnych, niebedacych i dzi$ bez wartosei.
Rowniez i w dawnych lustracyach, znajdujemy
liczne wzmianki o stawach rybnych. Migdzy in-
nemi, lustracya zajetych w roku 1789, na skarb
koronny posiadtosci biskupéw krakowskich, wy-
kazuje w samym kluczu Kieleckim, pietnascie
stawow rybnych i pie¢ zarybkowych, ktore dozo-
rowal oddzielnie ustanowiony oficjalista. Dzis
W wymienionych powyzszg lustracya wsiach
i folwarkach, nawet nie ma $ladu bytnoscei daw-
niejszych stawow.

Niegdys w dobrach duchownych szeroko roz-

| racjonalnego rybactwa.

winigtem bylo rybactwo, ale po przejsciu ich |

w rece skarbu upadlo zupelnie, pozostawiajac po
sobie smutne jedynie wspomnienie lepszej przesz-
losci, w obec tak glosno stawionego postepu.
Zapatrujac si¢ bowiem bezstronnie na dzieje roz-
woju cywilizacyi biezacego stulecia, przyznaé¢ mu-
simy, iz postep jakim slusznie szezyci sie zachod-
nia Europa, u nas objawil si¢ wylacznie w czezej
i pustej frazeologii, a w rezultacie wytepit lasy,
wyjatowil grunta, wedy, sady, ogrody, obory,
kurniki, stowem przyprowadzi! do upadku caly
zas6b bogactwa naturalnego i w koneu zbudowat
koleje Zelazne, dla ulatwienia przywozu z zagra-

nicy tego wszystkiego, co mozemy wyproduko- |
waé na miejscu u siebie, a nie produkujemy jedy- |

nie dla tego, ze nam sig nie chee, ze nie myslimy
co jutro bedzie, troszczac sie zaledwie o dzis.
Wiszelka zatem praca podejmowana w tym kierun-
ku, naturalnie takg jedynie potraf przyniesc ko-
rzys¢, iz nas zaledwie wyzywic¢ zdola.

W ogiolnym przeto interesie, potrzeba podniesé
gospodarstwo rybne, zwlaszeza iz takowe poprowa-
dzone racjonalnie bez wielkich mozotéw j nakladow,
jest zrodlem znacznych dochodéw, a obok tego do-

starcza tanie, fatwe, smaczne i zdrowe pozywienie. |

Wiasciwie eksploatacya przemystu rybackiego, |
nalezy wylacznie do atrybucyi gospodarstw mez- |

kich, z uwagi jednakze na nader trudne warunki

w jakich si¢ obecnie znajduja, nie jeden z zie-
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mian nie zwraca nawet na to uwagi, jak
korzysci mogliby osiaggnaé¢ z malym naklau
tg galez przemystu naturalnego. Dla tego zani.
czamy je w pismie specyalnie dla pan przes
czonem, W tem przekonaniu, iz przeswiadezyw
sig o waznosci tego przedsigbiorstwa, nie omies
kajg nan zwroci¢ blizszej uwagi swych mez
0jcow lub braci i tym sposobem przyezynic A
nader skutecznie do podniesienia wszechstronn
zaklopotanych stosunkéw ekonomicznych, bior
rowniez i t¢ galez gospodarczg w swa niezawo
nie skuteczna opieke.
Sprzedaz ryb zawsze i wszedzie znajduje che
nych i latwych nabyweoéw, racjonalna zatem i
hodowla zapewnia znaczne korzysci, dajace J°
osiagna¢ z malym nakladem. Najwiecej sa pos/ff°
kiwanemi karp, szczupak, lin i karas, a mie
niemi karp przedstawia najwicksze korzysci i
tego produkcya karpi, jest glownem zadani

=y

Dla wychowania znacznej liczby karpi, potr
ba mie¢ trzy stawy przynajmniej. Pierwszy
tarcia, ma byc¢ plytki i zarosly roslinami wods
mi, migdzy ktoremi staraé si¢ potrzeba, aby mi
wiele manny (Glyceria fluitans), karp, bowiem 1i
tylko sklada ikre na tych roslinach, ale chety
zjada traw¢ manny i cheiwie polyka jej ziar
Samica wazaca dziewieé¢ funtow, zawiera w sl
przeszlo 600,060 ziarn ikry, stad wige sg nd
zwyczaj mnozne i rozmnozylyby si¢ znakomi
gdyby zaby, jaszczurki wodne, kaczki oraz iV
gatunki ryb, nie pozeraly jego ikry.

Do tego stawu puszeza sie kilku mleczak’
i tylez ikrzakéw, czyli samcow i samic, ki
zostawione w spokojnosci, wkrotce staw dosk
nale zarybia. Starac sie nalezy, aby staw 2
plodowy byl wystawiony na wplyw swidl
i ciepla stonecznego. Przyplyw wody powinif
by¢ nieustanny, lecz nigdy z zimnych zrodel. *
bowiem ciepla woda i swiatlo sloneczne, sg gl
nemi warunkami pozadanego bytu rybiej v
dziezy. ‘9

Nadzwyczaj szkodliwem dla ryb jest pojenie
plawienie w stawach rozptodowych, a szczegol’
karpiom w czasie ikrzenia, kiedy niszczy ||
mnéstwo ikry deptaniem po niej lub zanieczs*
czaniem takowej, odchodami. Dla tego ste'R
si¢ malezy, aby przynajmniej w przeciagu M'8
Czerwca, Lipca i Sierpnia, spokojnosé stav
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;;, nie byla zaklécona. Stawy do ktérych
l/,,‘drapieine fatwy maja przystep, nie sa
owiednie do rozplodu karpiego, gdyiby im
:szkadzaly W czasie tarcia sig, a oprocz

0 pochlonetyby wielka ilos¢ ikry.” Woda
Ftawie rozplodowym powinna miec jednostajng
Jeokosc, inaczej ikra, ktorg karpie w gruzlach
p adaja, tatwo ulegnie zepsuein. Cieplo slonecz-
. Mvowinno wylegac jajka, lezace w diugim sze-
U nad brzegiem.
rdyby staw rozplodowy mial obszernosé jedne-
orga, wtedy wystarcza cztery ikrzaki i dwa
Pzaki do zarybienia, w stawie mniej niz pot
gl obszaru majacego, potrzeba tylko mieé je-
20 mleczaka i dwoch ikrzakéw, w stawach
majacych wiecej rozleglosci niz morge, nie
zeba wiecej ryb rozplodowych jak tyle ile
Yzej powiedziano.

Viegla mlodziez, jesli jej nie zbywa na po-
leniu, w koneu roku dobiega wzrostu okoto
U cali, pozniej jednakze nie rosna tak pred-

Po uptywie roku, narybek po spuszezeniu
> Przesadza sie do drugiego stawu, w ktorym
taje dla wyrosniecia przez lat dwa, a po
vie tego czasu, przenosi sie do ftrzeciego
5w ktérym pozostaje do wyprzedazy lub
kowania.

Wwszystkich w ogolé zarybionych stawach
rzegaé nalezy, aby w lecie gdy piorun

W uderzy, natychmiast wode zen spuseic
®Z€j napuscié, a przynajmniej na jedne sto-
lezej do pozostalej dodaé, a to najpoznie;
eclagu szesciu godzin, inaczej ryby usnely-
 wzgledu, czy staw jest wielki lub maly.
Zlym grzmocie potrzeba zatem zajrze¢ do
2 gdy si¢ nad brzegami okazuje masa
Plany, podobnej do saletry, jest to oznaka
"I W staw uderzyl. W porze zimowej,
9z wode scina i 16d staw zaczyna pokry-
alezy porobi¢ geste przereble, gdyz ryby
‘ak“ Powietrza latwoby posnac mogly. Dla
& 1yb, koniecznie wypada utrzymywac ro-
Z_Yplywowe W stanie czystym; stawy zas
JMDNiej co pigtnascie lub dwadziescia lat
Wac, inaczej bowiem ryby podlegna cho-

ntalezy do istot nadzwyczaj zarlocznych,
e ? chéw jego nie Wymaga znacznych
n X . 13 <

L gdyz moze by¢ utrzymywany w wiel-
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kiej ilosci nawet w niezbyt duzym stawie lub sa-
dzawece, jesli tylko ma obfite pozywienie, a ktorego
dostarezy¢ mu mozna: sypiac stéd, rzucajac kar-
tofle, banie lub dynie, albo tez pedraki, chrabasz-
cze, jak rowniez wszelkie gatunki liszek i gasie-
nic. Karmione w ten sposob karpie nadzwyczaj
szybko rosna, tuczg sie i daja bardzo smaczne
mieso.

Obok tych ,wszystkich dodatnich przymiotow,
karp ma jednak te ujemng strone iz nadzwyczaj
fatwo si¢ wyradza, a nawet kara$ miesza SWoj
mlecz z ikrg karpia, z ktorej powstaja mieszance
znane pod nazwa karp-karas. Praktyczni hodow-
cy pomiedzy wielu odmianami, daja pierwszenstwo
do rozplodu temu, ktory ma grzbiet wzniosly,
brzuch cokolwiek odety i czerwonawe kropki na
pletwach. Kto chee zatem hodowaé¢ karpie aby
z nich mial przychéd, powinien do rozplodu wy-
biera¢ dlugie, wyrosle, piecioletnie okazy, nie
majace zadnej wady, do ktorych nawet zbytecz-
na tlustosé si¢ zalicza.

Wytaczy¢ od rozplodu wypada takie, ktore
okazuja sklonnos¢ do rozmnazania przed piatym
rokiem wieku swego, jak rowniez i te ktére
W trzecim roku maja brzuch wielki i sa miekkie
w dotknieciu, ktiore w skutku uderzenia zostaly
uszkodzone i plamy dostaty, albo tez zbyt krot-
kie i o wysokim grzbiecie, gdyz potomstwo z po-
dobnych osobnikéw zawsze bywa nieksztaltne
i karfowate.

W ogole w racjonalnej hodowli ryb, szczegol-
niej nalezy zachowaé nastepujace warunki, ktore
niegdys przez b. Komisye Spraw wewnetrznych
podanemi zostaly do publicznej wiadoemosci.

1. Ochraniaé¢ ryby od polowu w czasie ich
tarcia; gatunki ryb zlowione w niewlasciwym
czasie, wpuszezac¢ napowrot do wody.

2. Nie uzywac¢ wpolewie ryb trucizny, wedki,
osci i fuzyi.

3. W stawach i jeziorach zachowywac i pie-
legnowac pewna liczbe ryb, stosownie do miejs-
cowosei tak zwanych starostow wodnych, to jest
ryb najwiekszych w swoim gatunku; te bowiem
od spustu do spustu, od polowu do polowu, nie-
tykalne przechodzi¢ winny.

4. Narybek celniejszych gatunkow ryb, nie-
powinien by¢ wylawiany, to jest ryb zbyt ma-
Iych, a tem samem wlasciwego smaku jeszcze nie
majacych.
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i innych celniejszych przez drapiezne gatunki, !

tam gdzie miejscowos¢ dozwala, to jest, gdzie
kilka staw0ow po sobie nastepuje, nalezy drapiez-
ne gatunki, a mianowicie: szczupaki, okunie
1 sandacze z gornych stawéw powylawia¢ i do
najnizszego poprzenosic. Do tego takze stawu
przeprowadzi¢ nalezy drobne gatunki biatorybu,
jako potrzebny zer dla drapieznych.

6. Zaby w stawach i jeziorach zjadaniem ikry
do wyrybienia wod przyczyniajace sie, starannie
wytgpia¢ nalezy. Z tego samego powodu cho-
wania przy tych stawach kaczek ikre wyjatawia-
jaeyceh, jak najmocniej unikac. Weze zas wodne,

pokryte lusky ostro grzbiecikowana, barwy ze
no lub oliwkowo szarej z czarnemi plamk:
i bardzo wyrazuemi, dwiema zéltemi plaman.’
tyle glowy, jako wylacznie zywiace si¢ zab
wodnemi, oszczedzaé nalezy.

My zas dodaé¢ jeszcze winnismy, ze mocze
Inu i konopi w stawach, jeziorach i rzek:
glownie przyczynia sig do wyrybiania wod, ji
wywierajace najszkodliwszy wplyw na zdro
i zycie tych istot. Dla tego to w wielu kraj:
a mianowicie w Prusach, przepisy administra
no-policyjne, zabraniaja moczenia tych ro
w wodach zarybionych, co jednakze u nas d
nie jest jeszcze uwzglednionem.

GOSPODARSTWO MLECZNE.
HOLENDERSKIE URZADZENIA MLECZARN,

Odkad zwrocono wigcej staran i uwagi na go-
spodarstwo mleczne, powstaly wielorakie odreb-
ne metody zbierania smictany, ktorych trzyma-
jasigz cala Scisloscia wréznych krajach oddawna
Zapoznanie

lub dopiero w mnowszych czasach.
sie ze spo-
sobami naj-
wiecej uzy-
wanemi,
spodzie w a-
my sie z
wielorakich
wzgledow
bedzie po-
zyteczne i
sadzimy na-
wet, ze ka-
zdej LA po-
stepowych
gospod y h,
systemy te
nie powin-
ny by¢ ob-
ce. Temi
wzgledami
powodowa -
ni, podamy
tu z kolei
na wigksza
zaslugujace
uwage, a mianowicie:

Holenderski sposdb zbierania $mietany. Na ob-
szernych nizinach Holandyi, rozciggajacych sie ku

http://sbc.wbp.kielce.pl/

brzegom morza polnocnego, oddawna stara
przerabiano mleko na maslo i sery, i do tak v
kiego stopnia ndoskonalono te gatez gospodar:
wiejskiego, ze Holandya przez dlugi czas sl
bedzie za wzér pod tym wzgledem. Jezeli !

kraje
rown’

zostald
daleke
suniet!

Ho'

przec
ne mleko, ezy to wydojone w oborze, czy B!
wisku, przecedza sie po raz drugi, wlewd '
czynia mosiezne lub miedziane wewnatrz !
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ustawia lub zawiesza w kapieli wodnej, celem
<iego ochlodzenia, a to w sposob wyobrazo-
1 pod Fig. 1-3 lub 2-a.

na rycinie Fig. 1 spostrzegamy, nad kory-
z woda, umieszczong jest porecz-do opiera-
ig  przy wstawianiu i wydobywaniu naczyn
bkiem. Na rycinie Fig. 2-ga, przedstawia sie
zbiornik z woda do chlodzenia mleka,
ywajacy si¢ drewniang przykrywa. Koryta
ode polaczo-
P studnia jak
ig.1, umiesz-

@niki jak na
2 Drzy oborze.

krotszego
dluzsze 2o
1 stosownie
okolicznosei,
Przecieciowo
1Y, do 2 go-
natenczas
O przenosi
1o piwniey
éwa lub czer-

i 1'1 ]
TR O T
BB .

Co do obszernosci piwnicy, liczy si¢ na jedne
krowe przy holenderskim sposobie zbierania smie-
tany: 1—11, metra kwadratowego podstawy
piwnicy i 2—3 metr. szesciennych przestrzeni.

| Temperatura w piwnicy ma wynosi¢ 12—15° Cels.
Caly czas do wydzielenia sie émietany trwaé ma 24
godzin, liczac od chwili nalania mleka; $mietang
zhiera sie dwa razy t. j. co 12 godzin, sadzg bo-
| wiem Ze przez dwukrotne zbieranie, wigcej sig
otrzymuje masla
anizeli przy je-
dnorazowem.
Zbieranie to
ktore uwazajg za
CZYNNOS¢ Wwazna
ze wzgledu na
dobro¢ masta, do-
konywa sie zwy-
czajna drewnia-
na warzecha wte-
dy, gdy $mietana
zupelnie dojrzala.
Opowiadaja, ze
pilne mleczarki
w Holandyi, nie
daja si¢ odstra-
szy¢ burza 1w
nocy nawet kil-
kakrotnie zagla-
daja do mleka,
aby uchwycic

T
IS

W naczynia
FZnaczone do
rania $mieta-
Te ostatnie dawniej wyrabiano z drzewa
gliny wypalonej i bywaly wysokie, teraz zas
Vaja powszechnie wanienek plaskich podiu-
atych, diugich na 78—90 centymetrow, sze-
ich na 47—58 ctn. i 14
O ctn. glebokich, z wy-
dCym brzegiem z blachy
(zianej niepobielan ej.
2. 3). Mleko wypelnia ~
énki na glebokos¢ 10
? centym (4 do 5/,

}Wnica na mleko zaglebiona w ziemig¢ tylko
2—3 stop, powinna by¢ chlodna ; wysokos¢ jej
aCza sig na 2—2'/, metrow, a oswietla sie ja
Ma oknami. Dokola przy scianie znajduje si¢
K€ podmurowanie, po nad ktérem umieszezone
Nekiedy jeszeze 2 lub 3 drewniane putki na

es 3 . . . . .
“ZCzénie naczyh z mlekiem, jak uwidocznia
ek, (Fig. 4-ta).

wlasciwg chwilg
zbierania $mieta-
ny. Dojrzatosé
smietany ocenia sie jej smakiem, a priocz tego
tem, ze przy zaglebieniu palca w sSmietane, nic
z niej na paleu nie zostaje, jak niemniej, ze chu-
de mleko nie wystepuje na wierzch, chociaz warstwe
smietany przebijemy nozem.
Zebrana smietana umieszcza
sie w starannie zrobionych
1 czysto utrzymywanych
drewnianych wiaderkach, ob-
jetych obreczami mosigine-
mi i opatrzonych przykrywa
zdejmujacg sie lub na za-
wiasie przytwierdzona. W naczyniu tem Smieta-
na pozostaje dopoki nie wuzbiera sie jej dosyé
do zrobienia maslta, lub dopoki dostatecznie nie
zgestnieje. Stopiefi zgeszczenia poznaje si¢ po-
tem, gdy w niej dluga i cienka drewniana lyzka
stanie. Jezeli w lecie smietana nie gestnieje
dosy¢  predko, przyspieszaja to, przez doda-
nie niewielkiej ilosei maslanki; w zimie zas
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przyspieszaja dojrzenie S$mietany przez lekkie
jej ogrzanie, umieszezajac wiaderka na odpowied-
nio w tym celu zbudowanej fajerce z weglami, po-
dobnej do
tych jakich
uzywajako-
biety do o-
grzewania
sie, albo tez
stawiaja
naczyniana
I 0Zgrzanej
blasze.
Przy tej
metodzie
postepowa -
nia, niepo-
myslng dla
doktadnego
wydzielenia
masla ezyli
tiuszezu
mleczn eg 0
jest ta oko-
licznosé, ze
rozpoczgte
wydzielanie

sie smietany podczas ochlodzenia mleka ulega
zakloceniu 1 przerwie przez przenoszenie mleka

|

z kapieli wodnej do piwnicy i przez wylewgan,
lub czerpanie mleka w naczynia, sluzace do zi,n
rania sSmietany. To tez zdaje si¢, Zze przefaki
ilo$¢ pfipe.
kanego
sta w k

winna.
od je
krowy
jacej |

Naczynia mleczne w Holandyi, maluja zv /&y :
na zewnatrz olejnemi zywemi barwami.

WYROB SEROW.

Wyrabianie sera polega w ogéle na wydziele-
niu sernika (kazeinu) z mleka i oddzieleniu go
od serwatki, poczem sernik soli sie, zZaprawia
korzeniami, zabarwia, uklada w formy, wyciska
i zostawia do dojrzenia, przez co nadaje sie mu
rozmaity wyglad, twardo$¢ i smak.

Od réznic w postepowaniu dotyczacem sposobow
przerabiania, zawista jakosé najrozmaitszych zna-
nych w handlu gatunkéw seréw. Przedewszyst-
kiem jednak odrozni¢ nalezy dwie glowne grupy
jakoto: sery z mleka kwasnego i stodkiego.

Dotychczas nie posiadamy dostatecznej znajo-

 mosci przyezyn dzialajacych przy przerabianiu
sera, ani tez skutkow jakie one za sobg pociaga-
ja. Mamy jedynie caly szereg wskazowek z prak-
tyki poczerpnietych, do przygotowania rozmaitych
gatunkow serow i wiemy, zZe charakterystyczne
cechy i wlasciwy swoisty smak kazdego rodzaju
sera, zaleza od jego dojrzewania.

Wiemy dalej, ze to dojrzewanie stanowi wlas-
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- jak kwas mastowy, walerjanowy i kopron’

ciwie rozklad sernika, tluszezu i cukru mlec#
g0, na rozmaite powigkszej czesci lotne prodid

siarko-wodor, amylamin i amoniak, jak nien
na niektore nielotne ciata, jak: leucyna, tyro’§
1 aposedyna. Wiemy réwniez, ze z pomiedzy §¥
produktow rozktadu, amoniak rozpuszczajac W
ci sernik, nadaje niektorym serom przezroczys'
Z tem wszystkiem nie jest nam wiadomo. '
uzywane przy wyrabianiu serdéw rozmaite met
przyczyniajg si¢ do powetowania jednych °
drugich produktow rozktadu. Dla tego to.
na dzis nauka fabrykacyi serow, ogranicza’
musi przewaznie na zestawieniu wskazowek '
tycznego ich wyrabiania, z pomiedzy zas '
mowi¢ bedziemy tylko o przepisach, odnoszd"
sie do najbardziej upowszechnionych i char®
rystyeznych gatunkéw serow. 7
Sery z mleka stodkiege. Do wyrabianid °
z mleka slodkiego, nzywa si¢ mleka Swieze



3W2Lanego. Sernik straca si¢ czyli
' %n podpuszezki. W tym rodzaju, odrdzniamy
Zt§akie sery: 1) migkkie i wilgotne, i 2) twardsze
Pfhe. Roznica polega na tem, ze dla sera migk-
, sernik straca si¢ z mleka w nizkiej tempera-
i takowy nie poddaje si¢ zadnemu lub tez
o malemu tylko cisnieniu, gdy tymczasem
era twardego, mleko straca si¢ W wyzszej
‘J@eraturze i sernik silniej naciska.

leznie od roznego stopnia twardosci, sery te
loga byé jednakiej wielkosci; sery migkkie
zadzaja si¢ mniejsze, twarde zas o ile mo-
ielkie, aby stosunkowo niewiele traci¢ na
e.

SERY MIEKKIE KROWIE.

francuzki ze $mietanki. Ser ten nalezy po-

seina do- |

'Bi¢ na pierwszym miejscu, jezeli w ogéle ma
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sie on serem nazywac; wlasciwie bowiem jest to
twardg, przygotowany ze slodkiej Smietanki.
Wedle Villeroy'a, ser ten zwany fromage a la créme
przyrzadza si¢ w nastgpujacy sposéb: Mleko Swie-
ze w ilosci 8 — 10 kwart zmigszane ze stodkg
$mietanka, straca si¢ w przeciagu trzech kwadran-
sy podpuszczka, poczem kawaly sernika nieroz-
drobnione, wklada sie w okragly dziurkowata for-
me wylozong cienkiem plétnem, pokrywa mase dre-
wnianym krazkiem i obcigza nieznacznym cigzar-
kiem. Pldtno zmienia sie co godzina przyczem ser
nalezy odwracac.

Skoro ser daje sie bezpiecznie ujac¢ rekami, wyj-
muje sie go zplotna i kladzie na lisciach (najle-
piej jesionowych) lub na stomie. Ser taki zacho-
wuje sie swiezym przez 8—14 dni. Jezeli chcemy
go dluzej przechowaé, nalezy go cokolwiek posolic.

. c. n.)

Iwszechnie a niestusznie wzgardzonym u nas
vem rodzimym jest jezyna, rozrastajaca sie
rodnie po zaroslach, nad brzegami lasow
Y plotach. Pochodzi to mysle z tej glow-
rzyczyny, ze w ogole uzytkowanie jej owo-
malo jest znane, jakkolwiek w gospodar-
domowem, pod wielu wzgedami prawdziwy
les¢ moze pozytek. Wiadomo bowiem, ze
0d jezyny moga by¢ wyrabiane wyborne
I'wy, nalewki i wino jezynowe.

Tacajac uwage na pozytek jaki krzew ten
1e3¢ moze, najpierw zapoznamy sie tu z je-
rawa, ktora jest bardzo pojedyncza i w kaz-
razie dobrze sig wynagradza.

¥na zaliczajaca sie do rodziny rozowatych,
rosling, jak juz wspomnielismy, w wielu
Cowosciach naszego kraju dziko rosnaca,
gach kolezastych, czasem scielacych sie,
Cleniach 3 lub 5-cio listkowych, o kwiatach
onych lub bialtych i o jagodach purpurowo-
ch, gladkich i léniacych. Z wielu odmian
rawy w ogrodach zalecaja si¢ najlepiej
upowszechniajace si¢ gatunki amerykan-
(tubus  amerjcanus) Jako zapewniajace bar-
fite zbiory.

zelkie odmiany jezyny, do powodzenia upra-
ymagaja w ogole ziemi zyznej, a najlepiej
Sig na lekklch glinkach i gruntach mar-
h. zaréwno w miejscach ot“alt)Lh jak

SADOWNICTWO.
JEZYNY.

i nieco ocienionych. Wyjatek stanowi tylko
odmiana wyszczegolniana nazwa maliny pdtnocnej
(rubus arcticus), ktora porasta na ziemiach ba-
gnistych i pojawia sie u nas gléwnie w powie-
cie Witkomirskim; kwitnie czerwono, wydaje fio-
letowo — czerwone jagody pachngce i odznacza
sie wybornym smakiem.

Rozsadzanie uskutecznia si¢ w poznej jesieni lub
wezas na wiosne w ten sposob, ze miode krze-
wy do 7 cali na wysokos¢ skrocone, sadzi sig
w odleglosci 1Y/, do 2 metréw jedne od drugich
przy $cianach, albo tez w szpalerach w miejscu
odkrytem. Po zasadzeniu, podlewa sie krzewy
obficie i powtarza sig takowe kilkakrotnie w mia-
re potrzeby w srod lata, albo tez celem utrzy-
mania wilgoei w porze letniej i zarazem ochro-
ny w zimie, wyscieta si¢ migdzyrzedy mchem.

Pielegnowanie podezas wzrostu, polega na nie-
dopuszezaniu zachwaszczenia, na glebokiem spul-
chnianiu migdzy rzedami i podlewaniu 2 do 3
razy w ciagu lata, gnojowka na pot z woda roz-
puszezona, w czasie chlodnym i wilgotnym, prze-

i_ znaczajac po par¢ kwart pod kazdy krzak, a wle-
i wajac takowa w rowki w tym celu dookola krza-

ku, w odleglosei 7 cali wyrobione.

W jesieni przerzedza si¢ krzaki wycinaniem,
pozostawiajac najsilniejsze galazki, ktore rowniez
skroca sie o 1/, ich dlugosci. W tymze czasie
okopuje sie krzaki dookola i obklada dostatnio
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najlepiej $win-

przegnilym gnojem stajennym,
skim.

Rozmnazania dokonywa sig: zasiewaniem na-
sienia w zimowych inspektach, rozsadzaniem ko-
rzeni 1Y, do 2Y, cala dlugich, rozdzielaniem
i sadzeniem odrosli korzemiowych, albo tez
przez odkladanie, czyli przyginanie do ziemi ga-
Tazek, wypuszezajacych wtedy nowe korzenie.

Niektore odmiany z pelzajacemi po ziemi od-
nogami, same wypuszczaja korzenie i w ten spo-
sOb nowe tworza krzaki. Inny system uprawy,
praktykuje si¢ jeszcze w ten  sposob, ze
rozsadza sie krzaki w rzgdach 1Y; do 1%, me-
tra odleglych, a rosliny w odleglosei 1 do
1Y/, metra wzdluz rzedow. Nastepnie pomie-
dzy kazde dwa krzaki, wbija si¢ palik 24 me-
tra (28 cali) wysoki i od jednego palika do dru-
giego przeciaga si¢ foremng sie¢, po ktorej piac
i rozposciera¢ sie beda lodygi. Wiadomo jest
wreszcie, ze jezyna daje sie zastosowaé do two-

GOSPODYNI WIEJSKA.

rzenia zywoplotow, przedstawiajacych te korzysc:
iz zapewnia zarazem uzytkowanie z jagod.

Do najlepszych odmian jezyny zalicza sic¢
amerykanska Lawton i New-Rochelle, a po tej
dopiero, zastluguja na zalecenie: Wilsona Early.
Géant, Kittatinny i Dorchester, wszystkie pro-
sto w gore rosnace odmiany.

Ktoby zechcial uprawe jezyny na wigksze
przedsigbrac¢ rozmiary, co w kazdym razie dobrze
wynagradza¢ si¢ moze, ten najlepiej gdy upra-
wia¢ bedzie tak zwane jezyny ogrodowe, ktore
sg odmiang dziko-rosnacych z wielkiemi czarnemi,
przyjemnego smaku jagodami, albo tez mnowe
wyprobowane gatunki amerykanskie, zapewnia-
jace zbidr przechodzacy oczekiwania.

Zwraca sie tu jednak jeszeze te uwage, aby
w uprawie amerykanskich gatunkéw, wyniszezac
starannie boczne wypustki korzeniowe, co najle-
piej dokonywa si¢ glebokiem miedzy rzedami
przekopywaniem.

OGRODNICTWO WARZYWNE.

Poniewaz nie wszystkie gospodynie moga mieé
inspekta, w ktorych moglyby miec¢ wezesne flan-
ce kalafioréw, ogorkow, kawonow i t. p. nowalii,
przeto podaje tu rady tylokrotnie przezemnie do-
swiadezone.

Kalafiory. Jezeli na wezesne, to w Marcu nasypac
dobrej ziemi (przygotowanej w jesieni na rozsa-
dniki) na miske duza, w ktorej dnie powinien by¢
przekrecony otwor, posia¢ kalafiory dos¢ gesto,
przysypaé ziemia lekko, przykry¢ szmatka i po gal-
ganku polewaé¢ woda nie zbyt zimna, ile razy be-
dzie tego potrzeba. Postawione przy oknie, od czte-
rech do szesciu dni kalafiory powinny zaczac
wschodzié¢ jesli nasienie dobre, a wtenczas trzeba
szmatke odja¢, iskoro wszystkie zejda, nalezy je
przesadzic, bo zwykle roslinki te zbyt wybujatyby
w cienkie lodyzki. Na ten cel bierze si¢ szu-
fladke lokie¢ dluga a pot tokcia szeroka i pot
lokcia wysoka, dla tego nie zbyt duza, aby nie
byla ciezka do przenoszenia. W szufladce naklada
si¢ gnoj konski cieply, troszke uciskajac, do poto-
wy, druga zas polowg nasypuje sie ziemia dobra,
(ziemia powinna byé na kilka dni pierwej przy-
niesiona aby sie wygrzala i przesuszyla jesli
zbyt mokra) potrzasa lekko szufladka, aby po-
zniej flance zbyt nie zapadaly i przesadza w ten
sposob: bra¢ lewa reka za listeczek, a prawa
podkopywac korzonek nozykiem, zeby sie roslin-
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ka nie wyrywala a wyjmowala, w szufladce zro-
bi¢ dofek tymze nozykiem dos¢ gleboki, aby sie
cala roslinka zachowata, a tylko listeczki n2
wierzchu zostaly, poczem obeisnaé z lekka i tym
sposobem wszystkie flance- poprzesadzac¢ dosé g¢-
sto; mozna cal jedna od drugiej. Do trzech dn
juz sie przyjma. Teraz ile razy bedzie dzien cie-
ply, lub deszcz cieply, trzeba je wynosi¢ na dwor
a na noc wnosic. Wezasie dni <nieznych lub slo-
tnych, moze rozsada stac przy oknie choc¢by kilk
dni, byle nie w zbyt cieptym pokoju. Polewa si¢
ile razy bedzie sucho, ale polewa zawsze ostroznie
nizko trzymajac naczynie z woda, gdyz lejacz "
ry roslinki sie pozalewaja. Gdy juz rosada v
dzie w pieciu listkach, trzeba ja sadzi¢ w grun’
Jesli w ogrodzie jest ziemia pulchna, to tylko /!
podgnoi¢ drobnym gnojem, przekopaé glebox
i porobi¢ dolki na pét lokcia glebokie, a na -
tora oddalone od siebie i nala¢ w kazda j° ~
wiadro wody, a to dla tego, ze kalafiory lul
wilgoé¢ ze spodu. Skoro woda wsiaknie, wsy!
ziemie z dotkow wyjeta, ale nie zupelnie pelno. !
flance powinny siedzie¢ w dolkach. Wszysth
przesadzone tlance powinno sie podlewac, tre
majac wode nizko, lejac tylko pod korzen, a 1°
z gory na liscie, bo tym sposobem rodlinki
zalewaja i gina. Jesli wiosna sucha, to trzeba }"
lewaé¢ po trochn kazdego dnia pod wieczor, a j**

e
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juz dobrze podrosna osypuje sie pod same li-
stki. Na kalafiory o ile mozna wybiera¢ miej-

sce zastonigte od pdlnocy i zachodu, w nizkiem

polozenin. W grunt wysadza sie w Maju kiedy
obawa przymrozkéw minie.

Jezeli ziemia w ogrodzie jest twarda, glinia-
sta, nieodpowiednia dla kalafiorow, to trzeba
kopa¢ glebsze dolki, przynajmniej na lokie¢ gle-
bokie, tylko nie szerokie w gorze, w takich sa-
mych odstepach, ponalewaé¢ wody po wiadrze, na-
klas¢ gnoju owczego, udeptaé, do polowy na
wierzch nasypaé ziemi lepszej, a jak nie ma to
wydobytej z dotkow i sadzi¢ rozsade. Dobywa si¢
rozsade ostroznie lopatka, aby korzeni nie osypac
z ziemi isadzi¢ po jednej w dotku, obciskajac reka
1 polewajgc dopoki sie nie przyjmie. Sadzi¢ trzeba
pod wieczor, albo w dzien pochmurny. Jezeliby
jeszcze flance podrosty, to jeszeze osypac i czy-
sto z zielska opielaé¢, a tak postepujac otrzymamy
kalafiory wielkie i obficie obradzajace.

Na pozniejsze kalafiory zasiewa si¢ rozsade w Ma-
ju, w cieptym rozsadniku i zawsze na noc nakrywa
mata, a jak rozsada wyrosnie, rozsadza sie w grunt
W dolki tak samo jak poprzednio z gnojem lub bez
niego, polewa, oczyszeza z zielska, a beda kalafiory
do poznej jesieni. G-dyby w jesieni byly juz zimna,
a na kalafiorach byty jeszcze male kwiaty, ktore
moglyby ros¢, wtenczas wykopuje si¢ rowek na
Ulugos¢ glabia kalafiora w szopie, lub piwnicy
nie wilgotnej, ustawia sie kalafiory i osypuje zie-
mig z rown wydobyta pod same liscie. Byle wy-
kopujac z gruntu uwazaé, aby ziemi bedacej
brzy Kkorzeniach nie otrzasnac, to beda jeszcze ro-
sty i mozna je mieé dlugo do uzytku. W czasie
wzrostu kalafiorow i kapusty, lisei dla krow nie
oblamywaé, bo im to szkodzi, chyba tylko zzotkte.

Podobniez jak kalafiory wychodowaémozna w po-
koju i inne flance, jak ogorkow na wezesne, ka-
wonowi t.p. Melonéw nie podaje, bo mi si¢ nie
udawaty. Wszelkim kwiatom ktore potrzebuja
brzesadzania, gnoju catkiem podkladac nie trze-
ba, a tylko jak powschodzg poprzesadzac w dru-
‘e naczynia i w cieple dni na dwor wymosié,
17 roslinki z powietrzem oswajac¢, a jak dorosna
Odpowiedniej wielkosci, przesadza¢ w grunt do-
lrzg przekopany i wygrabiony, poczem polewac
lopiela¢ z zielska. Dobrze jest grunt pod kwiat-
ki w jesieni pokryé¢ lisciem z drzew, a gdzie
'akowych nie ma, to nasypaé drobnym przetrawio-
iym gnojem. Na wiosne jak tylko rozpusci prze-
Kopag tylko, przewracajac ziemie do gory, a jak
bedzie pora sia¢ lub przesadza¢ w grunt kwiat-
U to znow przekopac¢ gleboko, wygrabic do-

brze korzenie trawy, pokrzywy, a ziemia dobrze
si¢ spulchni i kwiatki rosé¢ beda.

Kawony. Wzigsc nasienia kawonow gruntowyel,
tak zwanych basztanowych, byle nie inspekto-
wych bo si¢ nie udadza, wsypa¢ w szmatke i dosé
grubo taz szmatka owinac, zamaezaé¢ w wodzie
1 polozy¢ w cieplem miejscu, pilnujac zeby szma-
tka nie wyschla; czgsto ja tez maczaé tylko nie
w zbyt zimnej wodzie, a w takiej co stoi w po-
koju. Szufladke urzadzi¢ tak jak do kalafiorow,
i wnies¢ do pokoju aby sie ziemia ogrzala.

Skoro nasienie zacznie kielkowa¢, trzeba wy-
biera¢ zkielkowane i sadzi¢ w ziemie ostro-
znie, aby sie kielki nie polamaly, a reszte znow
zawinaé i zostawic do dalszego kietkowania i tak
wybiera¢ z kolel wszystkie. Poki nie zaczna
wschodzi¢ moga, sta¢ gdziekolwiek, lecz jak sie
zaczng pokazywac zielone listeczki, zaraz je trze-
ba postawié¢ przy oknie. Przesadzac nie trzeba,
tylko wynosi¢ w cieple dni na dwdr, a gdy sie
powietrze ozigbia wnosi¢ napowrot.

W Maju skoro juz minie obawa przymrozkow,
pokopac doly na dwa 1lokcie jeden od drugiego
w miejscu odkrytem, wystawionem mna polu-
dnie, a zakrytem od polnocy, nalozyé gnojem
cieplym, udeptujac, a na wierzch ziemi dobrej na-
sypac. Gdzie nie ma dobrej ziemi, to naskrobac
na drodze przejezdnej, porozcieraé, bo ta ziemia
sie nie rozsypuje i nasypa¢ wysoko w jamki,
a bedzie dobra. Wyjmowac flance bardzo ostro-
znie, zeby ziemi od korzonkow nie osypac i sa-
dzi¢ po trzy kolo siebie, ktory zas bedzie silniej
rosl ten zostawic, a watlte wyrwac; mozna po
dwa silniejsze zostawi¢. Gdyby bylo podobienstwo
ze bedzie mroz, to trzeba sie starac czemkol-
wiek ponakrywac, garnkami, wazonami, czem mo-
zna, a na drugi dzien jak si¢ ociepli odkryc.

Kawony nie potrzebuja zadnego obcinania tyl-
ko czestego opielania, zeby zielska nie bylo, bo jak
sie rozloza, juz pomigdzy niemi chodzi¢ nie mo-
zna, gdyz przydeptanie todyg bardzo im szkodzi.

Czy sa dojrzale poznaje si¢ po usychajacej to-
dydze, na ktorej kawon rosnie.

Mozna w poczatku Maja sadzi¢ kawony odrazu
w ziemi¢ przyrzadzong jak pod rozsade, tylko za-
wsze powinny byé pierw pokielkowane, a jezeli
Maj bedzie cieply to sie dobrze ndadza.

Kupujac kawony mozna poznac czy dojrzale Sci-
snawszy obiema re¢kami, a jesli wydaja szelest
to sa dobre.

Ogorki. Tak samo prowadzi sie flance ogorkow
w pokoju jak i kawonow, tylko nasienie sypie
si¢ do kieliszka i nalewa cieplem krowiem mle-
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kiem, zatyka galgankiem zwinigtym, a jak po-
kietkuja sadzi si¢ w ziemie.

Flance ogérkow sadzi sie na grzede podgnojo-
na i gleboko przekopana w rzedy. Do siania
ogorkd6w w grunt, nasienia moczyé nie trzeba.
Pierwsze sianie ogorkéw powinno by¢ w wigilija
Sw. Wojciecha, bo wezesniejsze zeby w nie wiem
Jjakie cieplo siane, nigdy si¢ nie udadza: ostatni
siew uskutecznia si¢ w pierwszej polowie Czerwea;
z pozniejszych takze juz korzysci nie bedzie. Cho-
ciaz sia¢ ogorki kazda kobieta potrafi, jednakze
dobrze jest kiedy i sama pani zna sie na tej ro-
bocie. Ogorki lubia ziemie pulchna, drobnym na-
wozem podgnojona, gieboko przekopana, z wystawa

GOSPODYNI WIEJSEKA.
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poludniowsy. Sieja sie rzedami, ziarnko od ziarnka

na cal odleglosei, rzedy od poéttora do dwoéch lokei
jeden od drugiego oddalone. Nasienie winno byé
peine, nie puste, dwu lub trzy letnie, bo takie

najlepiej si¢ udaja, a nigdy przeszloroczne. Gdy

beda w trzecim i czwartym listku, trzeba je
oplec i osypac¢ pod same listki, utrzymywac czysto
aby chwastami nie zarastaly i jesli lato suche
czesto podlewac.

PSZCZOLNICTWO.

WIOSENNE CZYNNOSCI W PASIECE.

W poprzedniej mej korespondencyi (Gospodyni
Wiejska Nr. 4), przyszedlem do punktu, w kto-
rym pszczoly na wiosng, po obleceniu sig ich (po
przegrze) nalezy podczysci¢, wosku czyli suszu
im nie zabiera¢, nie rabowac, lecz w miare ko-
niecznosci miodem zasili¢, obtuli¢c aby mialy cie-
plo, i czekac¢ ustalenia sig ciepla, aby mozna bylo
ule otworzy¢ i takowe na lato uporzadkowac.

Wielu pszczolarzy pisze kalendarze czyli prze-
pisy, co i w ktorym miesiacu potrzeba dla pszczot
zrobi¢, uwazajac przepisy te za wskazéwke; in-
formacye takowe sg potrzebne i pozyteczne, ale
scisle ich stosowanie do pory kalendarzowej, nie

da si¢ dopelni¢; np. w r. 1876 kiedy jechalem

z Sandomierskiego, poczynajac od Rachowa do
Pulaw, w d. 22, 23 i 24 Kwietnia, na calem
powislu sady irzepaki kwitty, od Biategostoku do
Suwalk iKowna, zasiewy byly czarne, a drzewa
nierozwinigte ; niechze kto postepowanie Z PSZCZO-
tami jakie praktykuje sie w Lubelskiem i Sando-
mierskiem, zastosuje do Gubernii Suwalskiej.

Nawet dzi$ u nas termometr pokazuje 1° i $nieg 3

spadl na kilka cali.

Dla tego w stosowaniu postepowania z pszezo- |
fami, potrzeba zgadzaé si¢ z temperatura, i nlow |
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- nigdy nie otwiera¢ jezeli nie ma ciepta 100 all

Niekiedy pomiedzy ogérkami sadza albo kuku
rudz¢ albo kapuste; tego robié nie trzeba, b
ogorki lubig odkryte polozenie, a te rosliny j
zacieniajg 1 przeszkadzaja wyrywaniu ogér Kow.

Mozna jednak siejac ogorki posia¢ pomiedz
niemi rzodkiewke miesi¢czna, rozsade brukwian
lub satat¢ na flance, bo te sie wyrwa nim si
zaczng ogorki rozktada¢. Na nasienie zostawifr
si¢ kilka z najpierwszych, naznaczajgc je zawii
zaniem wloczki na ogonku. Kwiatu pustego z1
wac nie trzeba, bo to im szkodzi, w jesieni gdy s
nasienniki migkkie to juz dojrzaly, a wtenczas si
je wzyna, kladzie na oknie zeby lepiej dojrzaly
a potem wyciska w garnek, trzyma kilka difst
wraz z sokiem, poczem wyplokuje, wysusza 1
stoncu i wsypuje w paczke piszac rok. Jest f
koniecznem aby wiedzie¢ z jakiego roku sie sieje
bo nasiona olejne, jak: ogérki, kawony, melony
rzodkiew, balsaminy i t. p., sa lepsze w poznie]
szych latach, anizeli w pierwszym lub drugin
a do osmiu lat wschodza.

Ze. Ro. ...«
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wedlug oznak praktycznych, jezeli pasiecznik 1
moze okolo pszezol robi¢ w samej bieliznie, It
jezeli pszezoly z uléw same nie wychodza.

Po obleceniu sig pszezét i podezyszezeniu uld
glownie nalezy uwazaé aby pszczoly mialy zap¥
miodu, Zeby z glodu nie upadaly, a gdzie tak’
wego nie ma, doda¢ po pare funtéw, i to wiec’
rem na noc. Jezeli za$ skrupialy, to go pol
letnia woda, ale nie rozrzedzaé, bo teraz jesz
syte nie czas dawadé.

W pasiekach potrzeba rozstawi¢ wode w I
sach lub korytkach, troche posolié i siekal
stoma popruszyé, aby sie pszezoly nie topill
W braku kwiatéw, a tem samem pytku, kt|
pszczoly znosza na nogach, dawaé make pyt)]
wana zytnia a lepiej pszenna, nasypujac !
W plastry suszu trutniowego z wiekszemi kom!
kami. Cheac pszezoly zwabié do maki, stawil’
sie napelnione nig plastry w skrzynke na 1
przewrécong lub w prozny ul, a przytem nie
miodu ciepla woda zalanego. Skoro pszezoly 70
da syte i gesto obsigda, wtenczas zaraz sié’
odbiera, a pszezoly pdjda na make i wode, W bl
kosci ustawione.

3 N o,
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a przez lat szes¢ tak postepuje i przekona-
si¢, Ze uprzedzenia prostych pszczolarzy,
goby maka wprowadzala kwas do uléw, sa
stym zabobonem. Maka i woda w tym czasie
najwiekszym zasitkiem dla pszezél, dopoki nie
kwiatu w polu, bo maja czem miéd w ulu
ilzy¢, a z maki dla czerwin papke przygotowac.
ro kwiat pokaze sig w polu pszezoly make
C przestana.
ruga naglaca rzecza z wiosny, jest pilnowa-
aby w pasiece nie bylo pniéw osieroconych,
-matkow; poznac¢ to mozna po locie pszezol.
(iedy roje majace matke, zdrowe, bedace
stanie normalnym, w czasie pogody i ciepta
fcaja sig w pole za robotg bystro, rzezko, to
osierocone, ktore htracily matke, ledwie sig
ic@la ruszaja, obnoza mato albo weale nie niosg,
0 faza po ulach jakby czegos szukaly.
akie roje trzeba zaraz zrewidowaé, przekonaé
tzy w nich jest zalag, a zatem czy jest mat-
W ulach rozbieranych mozna jeszcze roze-
¢ gniazdo i matke odszukaé. Skoro jej nie
b Pszcezoty z ula wygnac¢ lub z ramek otrzas-
do skrzynki, a wieczorem polaczy¢ z innym
Szym rojem. Pszczoly dodawane skropié
d.elll na pél z woda rozrzedzonym, i tak te,
1 bedace w ulu, raz i drugi podkurzyé, zeby
Nadaé jednakowy zapach.
rdyby byla zapasowa matka, albo ul staby
latkg dobra, a bezmatek silny, w takim razie
ke bierze sig do klatki, okurza sie ja kitem
(zolim pomieszanym z drobnym cukrem, klatke
Wierzchu pomazuje sig miodem, i do silnego
{ttka wstawia; po 24 godzinach pszczoly la-
S1g jak wyzej, a po 48 godzinach matke z klat-
puszeza.
0jow, ktore utracity matki, trzymaé nie mozna,

bo drugie zaraz napadna i zrabuja, nawet ule
opréznione nalezy z miejsca usunac.

Starzy pasiecznicy, maja zwyczaj przy podmia-
taniu ulow, okruchy i kawalki suszu, porzucaé
przy ulach; jest to zle, bo tym sposobem mozna
sprowadzi¢ rabunek, przytem okruchy gnija, daja
pszczotom nieprzyjemny zapach i sprowadzaja do
ulow mréwki. Przy ulach powinno byé czysto, ziels-
ko wygracowane i czystym piaskiem posypane.

Celem pobudzenia matek do znoszenia jaj, a tem
samem przyspieszenia powigkszenia sig¢ liczby
pszezot w rojach, potrzeba im dawac syte, to jest
miod na pot goraca woda rozwiedziony, po zdje-
ciu szumowin'i ostudzeniu. Kto nie ma miodu
moze uzyg cukru. Dawania syty nie mozna roz-
poczyna¢ wezesniej, jak po ustaleniu si¢ ciepla,
a w ogdle na 5 tygodni przed gléwnem miodo-
braniem. Na to co niektorzy pisza, ze mozna
dawac syte jak zakwitnie agrest, kaczyniec i t. p.
nie mozna zwazac, bo jak zaskoczy zimno, to sie
zalag zaziebi i powstanie zgnilec.

Syte daje si¢ co drugi dziefi, po szklance na
r6j, w korytkach lub innych naczyniach, wstawia-
wiajac ja na godzine przed wieczorem do ulow,
Iub ustawiajac przy wylotach. Rano réowne ze
switem naczynia trzeba uprzatnaé, azeby rabunku
nie sprowadzi¢c. Karmienie takie utrzymuje sie
az do silnego zakwitnienia roslin.

Jest w niektorych stronach zwyczaj karmienia
pszczot syropami, lecz uczeni pszczolarze doswiad-
czyli, ze sprowadzaja one choroby na pszczoly.
Jezeli nie ma miodu, to lepiej uzy¢ cukru. Kup-
ny hurtowy miéd nie moze byé uzywany, bo jest
kwasny, mieszany, bywa powodem zatrucia
pszczol i upadku pasiek.

Baltazar Grabowski.

Suwalki, w Kwietniu.

TR O

kaC_tWO niezaprzeczenie nader wazne zajmuje
OWisko W ogolnej dziatalnosci wytworczej,
» bez jego postugi zadna jednostka W spole-
Stwie bez wzgledu na wiek, plec i stan obejsé
Ne moze i dla tego przemyst ten stusznie
ancyi nazwany jest la grande industrie. Hi-
4 jak rowniez i samo doswiadczenie liczne
0823 dowody, iz mniejszy lub wiekszy rozwoj
keyi tkackiej w spoleczefistwie, jest mnieja-
Vskazowka nietylko dobrobytu, ale rowniez

ly

ROSLINY WEOKNISTE.

J B & G

|
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oswiaty, cywilizacyi i potegi na zewnatrz, naj-
walniejszym czynnikiem catego znaczenia politycz-
nego Anglii, jest niezaprzeczenie olbrzymi rozwo;
tkanin bawelnianych. W ciagu calego stulecia
sypie on hojnie niezliczone skarby, szezesliwym
pod tym wzgledem wyspiarzom. Ow miekki pu-
szek bawelny, ocalil ich od zguby i ponizenia, kru-
szac granitowa potege Napoleona I-go, gdyz
z tego przewaznie zrodla plynacym skarbom,
Anglja wylacznie zawdzigczata moznosc zasilania
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przez lat tyle koalicyi europejskiej. We Fran-
cyi, Belgii, w Niemczech, réwniez tkactwo szeroko
jest rozwinietem. U nas niegdy$ od chat wlos-
cianiskich, dworkéw szlacheckich, az do palacow
magnatow, wyrabiano rozmaite gatunki plécien,
jak niemniej drelichy, samodzialy, ktore nietylko
zaspakajaly w zupelnosci domowe potrzeby, ale
wszgdzie mniej wiecej znalazlo sie zawsze co$
i do sprzedania. Zajmowano sie wylacznie prze-
dziwem i wyrobem tkanin w porze zimowej, jako
najwilasciwszej do tego rodzaju zaje¢c w gospo-
darstwach wiejskich, w ktorych ustaja wszelkie
prace w polach i ogrodach, co tak
bylo upowszechnionem iz w kaz- -~
dej chacie wloscianskiej znajdo-
waly si¢ krosna, a w domach
zamozniejszych obywateli liczono
ich pokilka a nawet i kilka-
nascie sztuk. Stopniowe zanied-
banie uprawy Inu, a glownie obo-
jetnos¢ samych gospodyn, przy-
czynily sie do zupelnego upadku
tkactwa domowego, tak dalece,
iz dzisiaj wszelkie potrzeby do-
mowe nietylko bielizny, ale na-
wet worki, plachty, waiituchy
i t. p. z kupnych materyatow
przyspasabia¢ potrzeba. Nie za-
stuguje bynajmniej na uwzgled-
nienie ta okolicznosé, iz w obec
utrudnionych warunkow recznej
robocizny, a udoskonalonych prze-
dzalni maszynowych i warszta-
tow tkackich, wyroby domowe;j
roboty stracily zupeinie pierwot-
ne znaczenie i wyrob ich niepo-
rownanie drozej przychodzi, gdyz
w krajach w tej galezi przemy-
stn wysoko posunietych, rowniez i tkactwo do-
mowe szeroko jest rozwinigtem, znajdujac silna
pomoc w licznyeh specyalnych fabrykach, jak po
maglach, blichach, apreturniach, farbierniach,
a nawet w ulatwianym nabywaniu potrzebnej
przedzy, lub oddawaniu przysposobionej do wy-
tkania.

Obok jednakze uprawy Inu, ktéra nie wszedzie
z korzysciy zastosowana byé moze, kraj nasz
uposazonym zostal tych samych przymiotéw wlok-
nodajng rosling, a obok tego prawie zadnych oko-
Yo siebie niepotrzebujaca staran i zabiegow, a do-
starczajaca wieloletnich korzysci. Wymienione
przymioty cechuja rosline zwana Trojesé Syryjska
(Asclepias Syriaca). Nie byla ona juz obca na-
szym nestorom botaniki, jak Syrenjuszowi lub
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| wloknem bawelny a jedwabiu, stuzacego do W

Trojesé

Marcinowi z Urzgdowa, ktorzy jednakze nie 7
jeszeze rozleglego jej zastosowania w  tech
Dopiero na poczatku uplynionego wieku, pocr
zwraca¢ na siebie blizsza uwage, a Gleditsch
tanik lipski, pierwszy robil nad nia badawezo
ukowe spostrzezenia. W tym tez czasie poc:
si¢ upowszechnianie dla ozdoby ogrodow, naste]
stanowi obszerne plantacye w poludniowej F
cyi pod nazwa La Soyeuse, Apocin & la Qi
Hoatte, jako dostarczajaca znacznej ilosci pu
posredniczacego pod wzgledem wartosci pomie

bu waty i najrozmaitszych f
nin w wysokich gatunkach. P
ten jako sprezysty, moze
rowniez uzyty z korzyscia do
scielania spodkéw, poduszek
miast pierzy, a nadto do wy
lania mebli i materacy. Lo
gi dochodzace przeszto saznic
wysokosel, zawierajg w sobie
fitg ilos¢ wlokna, ktore tak si
si¢ otrzymuje jak z konopi,
ce sig przerabia¢ na majle
tkaniny, a nadto lupiny na:
nikow daja sie spozytkowac |
pomocniczy surogat w papiern

Byla ona juz znana nasz
Klukowi, ktéry cenil wysoke
przymioty i uwazal ja jako J!
Swojona W naszym kraju, 2
wet zdziczala. Jakoz rosnie
W stanie naturalnym w gube
Radomskiej we wsi Stabosz
cach, nad rzeka Lukawg pol
nej, Dr. Edward Galli $wial
ze obficie znajduje sie w dzi
stanie nad brzegami Teter
w miejscu skalistem, a stary Syreniusz powl
ze rosnie na Podolu.

Roslina ta posiada mocny korzen, obdai’
W wysokim stopniu wladza wydawania wy!
tek, przez co niezmiernie jest latwa do U
szechnienia. Jeden korzen wydaje okolo !
dziestu lodyg, a w ciagu lat kilku pozostaw!
sam sobie, zajmie wiecej niz dwadzieseia
kwadratowych; wyniszezyc go nadzwyczaj trt
chyba przy wielkiem staranin mozna tego o}
Dobrowolnie wszakze moze wyginaé zupt
zwlaszeza w latach wilgotnych, gdy jest no’
nach 1 jednoczesnie wystawiong na dzia
wiatrow péinocnych.

Uprawa jej jest bardzo latwa, gdyz jest 7
nie obojetna na gatunek ziemi i rownie ¢



jak klzemlembtym gruncie utrzymac sig
voulll © znacznie podwyzsza jej wartosc w za-
scpfaniu uprawy, gdyz moze korzystnie zapelnic
tie miejsca nieuzyteczne. Lepiej jednak
sie na gruncie pulchnym, wzniesionym i za-
czonym od wiatrow polnocnych.

r¢Z0
oC

ebiej nad pot cala w ziemi, ale uprawiana

sposob, dopiero w trzecim roku przynosi

s¢i z nasiennikow. Nieporownanie dogod-

ozmnazaé ja z korzeni i w tym celu orze

runt raz lub dwa razy w jesieni, robia bruzd-

cztery cale glebokie i sadzi sie w nie

eglosei pottora do dwoch stop, ciete kawal-

rzeni. Najwlasciwsza pora do sadzenia jest

ietniu, a uprawiona w ten sposob roslina

ie juz w pierwszym roku, a zatem 1 puch

je. Gdy juz jest rozrosnigta, silna swa we-

cya zagtusza zupelnie wszelkie chwasty.

t lubi suchy, wzgorkowaty i sadzi¢ ja tez

2 w suchg pore, zwlaszcza jesli uprawa ma
ce W nizszem polozeniu. Glowna najwazniej-
(zynnos¢ w ciagu calej uprawy, polega na
nanin zbyt gestych pedow korzeniowych,
¢ zwykle umniejszaja site jej wzrostu iilosci
ennikow. Jesli podobne wycinanie pedow
ie uskutecznianem, a roslina bedzie rosnac
uchym gruncie, to wyda obficiej i wiekszego
stu nasienniki, ktorych plon oblicza si¢ w ten
ob: Ticzge dwie stopy kwadratowe objetosci
jedng rosline, na trzysto pretowym morgu
sci sie okolo trzydziestu trzech tysiecy sztuk,
: kazda z nich wydaje przecigeiowo najmuiej
dziescia nasiennikow, tych zas trzydziesci
k wydaje jeden 1lut puchu, zatem z morga
yma sig okolo siedm set funtow puchu, czyli
vabistego wlokna, a nadto lodygi daja sprzet
kna w polowie tyle co konopie.

wdyge ma pojedyncza, pot cala lub cal sred-
" majaca, wypelniong sokiem mlecznym, uwa-
ym przez wielu autorow za jadowity, zawiera-
" wlasciwa sobie istote zwana asklepiadyna.
lat trojesei nkazuje sie w srodku Czerwca, czer-
awo-liljowej barwy, zebrany w kulistawy bal-
zek, wypelniony obficie plynem slodkim, chetnie
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przez pszezoly Lblelanym i poszuknvamm Po
okwitnigciu nasienniki dojrzewajg w srodku lub na
koncu Sierpnia, poczem pekaja wydajyc znaczng
ilos¢ puchu wloskowato-jedwabistego, ktory si¢
uzywa na przedze w polaczeniu na poly z bawelna.
Obie substancye grepluje si¢ razem, ale nalezy
uzy¢ do tego juz raz przegreplowanej bawelny
i dopiero da¢ do przedzenia.

Puch trojesci szezegolniej okazal sig uzytecznym
do wyrobu tkanin znanych w handlu pod nazwa:
Atlas flanelki, Serge de Rome, Angielski Eta-
nim, Felpa i wiele innych, jak rowniez do wyrobow
pilsniowych; dodany w jednej tr zeciej czesci do
wlosow zwierzecych, calemu materjalowi ulatwia
przyjecie daleko wyzszych barw niz kiedy wyro-
bionym jest z samej tylko siersci zwierzece).

W Pazdzierniku wszystkie lodygi usychajy az
do korzenia, a wtedy $cina si¢ je u samego korze-
nia, co mozna rowniez uczyni¢ gdy roslina zacznie
usycha¢, a w koincu Kwietnia lub na poczatku
Maja karpy wydaja nowe pedy.

Uprawiajac rosling w celu otrzy mania z niej lep-
szych gatunkow wlokna, nie nalezy wtedy obcinac
pedow obficie z korzeni wyrastajacych. Lodygi te
dojda do szesciu lub osmiu stop wysokosei, a w mia-
re obfitosci dadza mniejszy zbior nasiennikow niz
przerzedzane, ale za to wigcej wiokna lodygowego.
Przerzedzanie rowniez zalezy zupelnie od widokow
plantatora; nieprzerzedzane weale, wydaja przedzg
bialy, l$niaca i delikatng, zblizajaca sie do jedwa-
biu i dajaca si¢ uzyc do wyrobu najdelikatniejszych
tkanin. Przerzedzana w mniejszej ilosci, daje wiok-
no grubsze, zdatne na tkaniny plocienne, a upra-

wiana w widokach gléwnie otrzymywania znacznej
ilosci puchu wysokich pr zymiotow, dostarcza
wlokna na powrozy i grube tkaniny. Korzystnie
rowniez moze byc zastosowang w polaczeniu z ba-
welna 1 welna, a z jedwabiem nasladuje drogie

materye.

Z tych przeto powodow roslina ta zasluguje na
blizsza uwage naszych gospodyf wiejskich, jako
przedstawiajaca pod wielu wzgledami  znaczne
korzysei i pozytek w przemysle domowym.

J. L Kaczkowski,
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SNIADANIE.

Liczniejsze zebrania, spowodowane niezwykla
uroczystoscig, jak: rano odprawianemi zareczyna-
mi lub slubem, porannym obchodem imienin, zjaz-
dem familijnym lub przyjeciem w interesach wigk-
szej wagi I t. p. okolicznosciami, wymagaja nie-
raz ugoszczenia wystawniejszem S$niadaniem.
Otéz w takich razach panie domu, nie zawsze
szezgsliwym  radza sobie pomyslem, a przynaj-
mniej sprawia im to niejaki klopot w wyborze
podan, tembardziej, jesli chodzi o zaspokojenie
wybrednego gustu podejmowanych smakoszy.
Przychodzac w tym razie z niejaka pomoca, my-
slg, ze zaleconym tu przepisem zaspokoje naj-
wytworniejszy smak ugaszczanych, z zadowole-
niem goscinnej gosposi.

O przyrzadzaniu i ustawianin roznych zaka-
sek uprzedzajacych sniadanie gorace, mowilismy
juz w uprzednich Nr-ch naszego pisma. Przy-
stepuje zatem wprost do skreslenia dyspozycyi,
jaka kucharzowi zaleci¢ mozna, a mianowicie :

1. Bulion w filizankach czyli (Consommé)
Paszteciki smazone.

Kotlety ze stomek z truflami.

File w majonezie z ryby.

Kurczgta na pieczyste z salata.

Szparagi po polsku.

7. Grzanki z ananasami
nas).

Zalecone tu sniadanko, byle uktadnie podane,
co wielce wplywa na zaostrzenie apetytu, a obok
tego przy dobrem winie, warte jak to mowia,
-aby mu da¢ buzi“ i z pewnoseia pozostawi jak
najlepsza opinie o dobrym guscie i smaku pani
domu,

Szczegoly dotyczace przyrzadzenia beda naste-
pujace:

Bulion inaczej Consommé w filizankach. Zwyk-
Iym sposobem odgotowany rosél dzis na jutro,
przecedza si¢ i wynosi do spizarni, a na drogi
dzien w czasie odbywajacego sie sniadania, kla-
ruje sie w nastepujacy Sposob: Bierze sie mieso
wolowe byle nie tluste i sjeka na mase albo
tez rozmiazdza si¢ jeszcze w mozdzierzu, poczem
kladzie do radla, dodaje sie pare kur pocwier-
towanych surowych lub opieczonych, dorzuca tro-
che pokrajanej wloszczyzny, wbija kilka biatek
z jaj i dolewa troche wody zimnej. Wszystko
to rozbija si¢ dokladnie kopystka lub miotelka,

LR

(Crottons aux ana-
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‘Po odsmazeniu uklada si¢ na polmisku okry!!

-soli, tarza w utartej bialej buleczce i uklada

wlewa przygotowany poprzedniego dnia
i stawia na ogniu mieszajac ciagle, dopoki si¢
zawarzy. Mocno gorgcy odstawia sig naste)
na bardzo wolny ogiei, nakrywa pokrywka i
nuje aby sie nie zagotowal raptownie, a dop!
gdy sie juz sklaruje, moze sig gotowaé wo
poczem przecedza si¢ przez serwete, do
W miarg potrzeby i podaje na sto! w fili
kach,

Consommé czyli buljon taki, powinien by¢ ¢
szysty jak 1za i bedzie bardzo smaczny I
nie zalowaé¢ miesa i drobiu.

Paszteciki smazone. Zrobi¢ fasz z cieleciny w
ki sposob, jak to juz polecono w N-rze 7,
doda¢ bewarunkowo do faszu cielecego., dro
usiekanych szampionow eczyli pieczarek i ti
oraz troche pieprzu i soli, wszystkiego w tal
ilosci, ile dobry smak wymaga. Nastepnie |
gotowane ciasto francuzkie, rozwalkowywa
cienko, obkrawa réwno dookola, smaruje brz
rozbitem jajkiem, naklada fasz i zawija |
pierogi, wycinajac w taki sam sposob, z ta |
ko rbznica, ze z faszu robi sie pierw gatki w!
mie daktyla, tak aby pierdg mial ksztalt pod!
no owalny.

Odrobione paszteciki smaruje sie kazdy oso!
rozbitem jajkiemiobsypuje dobrze buteczka, poct:
smazy si¢ je na dobrze goracem sklarowan
masle, dopoki nie nabiorg pomaranczowego kol

—_

)

serwetg i podaje na stol wraz z bulionem.
Zwracam tu jeszcze uwage, ze pierozkow !
kich nie mozna odrazu rzuca¢ duzo na rozg!
ne maslo, a tylko po kilka sztuk jednocze:
i to w obszernym radlu, gdyz w przeciwnym !
zie nie usmaza si¢ nalezycie i popekaja.
Kotlety ze stomek. Po dokladnem oczysz!
niu, wykrawa sie piersi i odcina razem ze sk’
detkami, przyczem obkrawa si¢ rowno i zdejn
je blong wierzchnia z miesa, wyrabia kotle

pokrywie czyli soterniku. Tak przygotov
ne smazy si¢ na Smietankowem czyli SwieZ
niesolonem masle, a skoro beds juz kotlety ¢
towe, uklada sie je symetrycznie na okragl!
potmisku dookola, a nakostki naklada sie p#
lociki przygotowane z bialego papiern. W sI!
ku zas uklada si¢ pokrajane trufle, pole'



ko glasikiem lekkim i podaje na stél z oso-
rzygotowanym sosem w sosjerce. — Sos
ich kotletow, przyrzadza sie w ten spo-
pozostale ze stomek kosci wktada si¢ do
a, dodaje kawalek masta i stawia na ogniu,
to zasmazylo, poczem wlewa sig szklanke
woche sosu buljonowego i tak gotuje, a po
nem odszumowaniu przecedza przez serwe-
ala W miare potrzeby, dolewa dla smaku
sosu z pod trufli, wymiesza dobrze kopyst-
podaje na stol w sosjerce do kotletow.
. jednak nalezy, aby sos nie byl ani za
ani zagesty.
nki z ananasami. Podanie to przysposabia
ten sposob, ze kraje si¢ na sucharki, bu-
drozdowe lub w braku takowych babe
0Wa, obsusza w piecu i smaruje obsuszo-
zanki marmulada morelowa. Ananas zas

tkowanie jezyny. ZamieSciwszy powyzej kil-
zegolow dotyczacych uprawy jezyny, z ko-
lajemy sposoby jej uzytkowania, a miano-

erwy jeiynowe, odznaczajace si¢ wybornym
“n, przygotowuje si¢ z zupelnie dojrzalych
zrywajac je w tym celu w czasie pogod-
4 najlepiej w poludnie, kiedy promienie
‘e zupelnie je osusza.

10 zbierze sie juz dostateczna ilosé, wkla-
¢ jagody do kamiennego lub polewanego
iz naczynia, przykrywa talerzem lub po-
4 1 wstawia do.goracego pieca piekarskie-
'Y sie sok wytopil. Jezeli zas nie ma
20 pieca, to stawia sie naczynie na ogniu
ala sie wolno zagotowac, przyczem nieod-
W jest ciagle mieszanie, aby sie jagody
Zypality, czego strzedz sie nalezy. W obu
lalezy uwazaé¢, aby z chwila kiedy jezy-
F?Piaé sie zaczyna i sok zagotuje, zaraz
It naczynie od ognia. Nastepnie wyciska
4z do ostatniej kropli przez nowe wio-
Sltko lub rzadkie ptétno, dokladnie pierw
an'e_ Do mieszania zas lub przeciskania,
Sl drewnianej lub srebrnej lyzki.
trzymanego w ten sposob soku jezynowe-
Odaje sig na kazdg kwarte, pol kwarty
1¢zonego cukrn lub maczki cnkrowej, sta-
ogniu i gotuje wolno przez ', do 3/, go-
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przygotowany w syropie na goraco i pokrajany

w kawalki takiej samej wielkosci jak grzanki,

przed samem wydaniem na sto! naklada sie

rowno na grzankach, a po natozeniu ukladazgrzan-
kami, na okraglym polmisku dookola, tak, aby

grzanka na grzance byla opartg. Potem oblewa
sie gorgca marmulada morelowa, nieco przystodzong
i zaprawiona dodatkiem maraskino; czes¢ zas ta-
kowej podaje sie osobno na sosjerce. W srodku
potmiska miedzy grzankami dookola brzegiem
pouktadanemi, umieszcza si¢ nadto mieszaning
konfitur pokrajana w kostke i na stol podaje.

Inne zalecone tu do sniadania potrawy, jak
kurczeta z salatq i szparagi po polsku, przyrzadza
sie starannie zwyklym sposobem, a file w majo-
nezie z ryby tak jak to juz podano w opisie, po-
mieszeczonym w Nr 5-tym ,Gospodyni.©

A. Sochacki. Kuchmistrz

PRZEROBY GOSPODARCZE I SPIZARNIANE.

dziny, przy ciaglem mieszaniu i zbieraniu szu-
mowin. Potem odstawia sie od ognia a po skla-
rowaniu wlewa do sloikow, przykrywa zaraz na
wierzch w spirytusie zamoczonym papierem, ta-
kiej wielkosci jak szyjka sloika i po paru go-
dzinach obwiazuje sie papierem lub pegcherzem
jak zwyczainie, stawiajac W przeznaczonem
miejscu na przechowanie.

Kto w ten sposob konserwe z jezyny przygo-
towuje, bedzie z niej niezawodnie zadowolony.

Wino jezynowe. Jagody jezynowe wydajy row-
niez wyborne wino, w nastepujacy wyprobowa-
ny sposob wyrabiane. Zebrane jagody zsypuje
sie  w nieprzesiakliwa beczke, zarowno na wpot
dojrzate lub jeszcze czerwone, gdyz to nic nie
szkodzi. Jezeli jednak posiadamy odmiany je-
zyn,- ktore bardzo nieréwno, dopiero w 14 dni
wszystkie réwno dojrzewaja, wtedy nawlasciwiej
bedzie dwa razy dopelnia¢ zbioru; otrzymane
z powtornego zbioru, ktory bywa zwykle znacz-
nie mniejszy, wsypuje sie do zebranych z pierw
szego plonu i juz odbywajacych fermentacye,
albo tez pierw zebrane przetrzymuje sie do,
powtornego zbioru w chlodnych piwnicach, do
ktorych jednakze bylby zapewniony przyplyw
swiezego powietrza. Tak przetrzymywane nie
przejda tak predko w fermentacye, wytrzymujac
dni osm, poczem jednak musza byé¢ dokladnie
zmieszane z jagodami z drugiego zbioru otrzy-

http://sbc.wbp.kielce.pl/
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manemi. Po zmieszanin, wyciska si¢ sok i za-
raz zlewa do beczek.

Aby otrzymaé¢ dobre wino czerwone, daje sie
w stosanku 50 kilogramow (123 funty) czarnej
jezyny, 75 kwart wody, 20 kil. (49 funt.) cukru
trzeinowego i Y, kilograma (20 lutow) kwiatu
z czarnej malwy.

Migszaning taka poddaje sie fermentacyi przy
10° C. azeby sie powolnie odbywala i dluzej
utrzymywala, gdyz okazalo doSwiadczenie, ze
szybki przebieg fermentacyi przy wyrobie wina
z jezyny jest niekorzystny. Najdluzej po 8
dniach fermentacya si¢ konezy i beczka moze
byc zatkana czopem.

Cheac otrzymaé¢ wino stodkie, daje sie w sto-
sunku 50 kil. (123 fant.), 50 kwart wody, 25
kil. (62 funt,) cukru trzcinowego i '/, kil. (20
lutow) ezarnej malwy.

Wedlug innego przepisu, wyrabia sie wino
jezynowe w sposob nastepujacy: wsypuje sie pe-
wna ilos¢ zupelnie dojrzalych jagod w kamien-
nya lub drewniana kadke, zaopatrzona u dotu kra-
nem, wlewa si¢ wrzacej wody w ilosci pokrywa-
Jacej zupetnie jagody i poki jeszcze woda jest
letnia, rozgniata sie jagody, pozostawiajac je
przykryte dopoki na wierzch nie splyna, cozwy-
kle nastepuje w 3 do 4 dni.

Nastepnie Sciaga sie czysty plyn w inne na-

WIADOMOSCI BIEZACE.

Prognostyk wiosny. Jézef Strumillo znany powszechnie
autor dziela pod tytulem Ogrody Potnocne, ktorego kilka edy-
cyi w krotkim czasie zostalo rozkupionych, w ciagu swej wielo-
letniej praktyki zauwazyl: Ze jesli morwa czarna zaczyna
w porze wiosennej puszcza¢ liscie, jest oznakg iz nie bedzie

przymrozkéw. Wlasnosé bowiem tego drzewa jest ta, zZe

PRENUMERATA:

Na Prowineyi Rocznie rs. 6.
W Warszawie Rocznie rs. 4 kop. 80.

J,o.sno.:eno Ilenaypom B‘meana "3 Anptm 1877 ro:(a

http://sbc.wbp.kielce.pl/
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Polroeznie rs. 3.
Polrocznie rs.
W W. Ks. Poznafiskiem Rocznie 18 marek. Pohocnne 9 mar.
W Galicyi Rocznie 10 l. Polrocznie 5 fl. Kwartalnie 2Y, fl. Z przesylka pocztowa.
Wychod=z=i dwa razy na miesiac.
Numer pojedynczy kop. 25.
OGEOSZENIA przyjmuje sie po kop. 10 za wiersz szpaltowy lub za jego miejsce.
SKEAD GLOWNY: w Biurze Administracyi ,,Gospodyni Wiejskiej ulica Marszatkowska M 75,

Celem uniknigcia zwloki w Otlzymywamu plsma uprasza sie nadsyla¢ prenumerate wprost do Reda"

REDAKTOR ODPOWIEDZIALNY 1 WYDAWCA Jozef Llplnskl-

czynie, dodaje na 10 kwart ', kil. (40 lu
cukru, wymiesza dobrze, poddaje przez 8 i
dni fermentacyi i przecedza przez worki do v
szego naczynia. Gdy to uskuteczniono, rozii
cza si¢ 120 gram. kleju rybiego, moczac 11!
dzin w !/, kwarcie bialego wina, a po zupel
rozpuszezeniu kleju, stawia sie roztwor m
rzacym ogniu, dodawszy 1 kwarte soku jeiy
wego, z ktorym zagotowuje sie mieszajac. Zig
towang mig¢szanine wlewa sie nastepnie do )
stalego soku w wickszem naczyniu i po i
dniach skoro plyn wyklaruje si¢ nalezycie,
sig do butelek i przechowuje w miejscu cli
nem.
Oprocz wymienionych uzytkéw na konse
i wina, daja si¢ z jezyn przygotowywac¢ wybs
nalewki spirytusowe, ktore przy dodaniu c
nie ustepuja w smaku najlepszym likierom z:
nicznym, byle spirytus byl czysty. Zamiast
wania do zaprawy wodek, czesto szkodlivl
olejkow, niezawodnie daleko zdrowiej nzyé v
dziko rosngcych jagod, ~miedzy ktoremi
szczegolne zalecenie zasluguje jezyna.
Myslg ze tych kilka sléw zachety, naklou
lepszego zuzytkowania w wielu miejscach w 2
nej ilosei dziko porastajacej jezyny, a n
zachecl do jej uprawy jak na to zastuguje.

chociazby ciagle z poczatku wiosny trwaly upaly, nie ro
swych lisci w naszym klimacie, jesli nastapi¢ majg pdil¥
przymrozki.

Wiadomosé ta nie bedzie bez interesu dla naszych go:l”
wiejskich, jako wskazéwka siewu roslin delikatniejszych:’
czulych na wplyw péznych nocnych przymrozkéw.

Kwartalnie rs. 1 kop. 50.
2 kop. 40. Kwartalnie rs. 1 kop. 20.
Kwartalnie 4'/, mar.

WaNzawa Drnk A. Gmsa Zielna (z Krolnwame_y) M 37 (IW





